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Przedmioty ogélne
1 Historia filozofii 15 |15 15 1|20 1
2 Etyka 20 |20 20 2|20 2
3 Podstawy prawa gospodarczego 20 |20 20 2|20 2
) Jezyk obcy 120 120 30 2|20 30 2|20 30 2| z0 30(2] E 8
5 Przedmiot ogélnouczelniany 30 |30 30 2| z 2
6 Wychowanie fizyczne 60 60 30( 0] 20 30(0] z0 0
Przedmioty podstawowe
7 Podstawy fizyki 30 |15 15 15 15 2|20 2
8 30 J15]15 15[15 2|20 2
9. Rynek i obrét surowcow i produktéw 30 J15]15 15[15 2|70 2
10. ika i izacja przedsi 45 |15(30 15[30 4| E 4
11. Chemia 60 |30 30 30 30 5| E 5
12. Mikrobiologia ogélna 30 f15 15 15 15 2|70 2
13. Ochrona srodowiska i gospodarka odpadami 15 |15 15 1| z0 1
14. Technologie informacyjne 30 30 30 3|20 3
15. Podstawy rachunkowosci 30 J15]15 15[ 15 2|70 2
Przedmioty kierunkowe
16. Prawo zywnosciowe i kosmetyczne 20 |20 20 2|20 2
17. Zywienie czowieka 30 f15 15 15 15 2|20
18. Analiza instr surowcow i produktow 60 |30 30 30 30 5| E
1. Towaroznawstwo produktéw spozywczych i towarow 120 s s 15 2 2| 20 [0 s ol e
przemystowych
20 Podstawy proceséw technologicznych 75 |30 45 30 45 6| € 6
21. Grafika inzynierska i dokumentacja techniczna 30 30 30 3| z0 3
22. Analiza sensoryczna w ocenie jakosci produktéw 35 [10 25 10 25 3| z0 3 3
23, Bezpieczeristwo i higiena produktu 60 |30 30 30 30 5| E 5 5
24, Zagospodarowanie produktéw ubocznych 45 |15 30 15 30 4] 20 4 4
25, Marketing towaréw i ustug 60 |30]30 15[15 2| zo f15]15 3| E 5 5
26, Zarzadzanie marka 35 15|20 1520 3|20 3 3
27. Opakowalnictwo i znakowanie produktéw 45 |15 15[ 15 15 15[15 4] 20 4 2
28 Normalizacja i certyfikacja produktéw 45 11530 1530 3|z0 3 3
29 Przechowalnictwo i gospodarka magazynowa 60 |30 30 30 30 5| E 5 5
30. Transport i logistyka produktéw 35 |15 20 15 20 3|20 3 2
31 Innowacje produktowe i procesowe 50 |20 30 20 30 4| E 4 4
32 Systemy i ienie jakosci produkté 70 |30]20(20 30{20|20 5| E 5 5
33, Prawo autorskie i patentowe 35 15|20 1520 3|20 3 3
34. Metodologia badari konsumenckich 30 |10 10|10 10 10|10 3|z0 3 3
35, Projektowanie i komercjalizacja produktu 90 |30 45|15 30 45]15 8| E 8 8
36. Statystyka dla menedzerow 30 30 30 3
Przedmioty kierunkowe do wyboru
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taczna liczba punktéw ECTS

Punkty ECTS powiazane z:

dziatalnoscia naukowa/
ksztaftowaniem umiejetnosci

|Elektyw kierunkowy I:

1. |Beauty food — czy jedzenie moze wplywa¢ na urode?
2. |Historia zywnosci i zywienia

3. |Fast food czy slow food?

4. diety i odzywki dla sportowcow

5. |Zwiazki polifenolowe w leczeniu i profilaktyce

|Elektyw kierunkowy II:

1. |Mikrobiota i zywnosci

2. |Dietetyczne wyroby ciastkarskie i cukiernicze

3. |Prebiotyki w produkcii zywnosci

4. |Produkty miesne z udziatem dodatkéw roslinnych

5. _|Produkty pszczele w przemysle spozywczym i kosmetycznym

|Elektyw kierunkowy IlI:

1 yki, probiotyki i i wk kach
2. |Skfadniki mieka w produkcji kosmetykow

3. |Substancie zapachowe w kosmetykach

4. |Surowce poli w produkcii kosmetykéw

|Elektyw kierunkowy IV:

1. |Budowanie relacji z klientem

2. |Handel internetowy

3. |Organizacja wtasnej gospodarczej
4. |Transfer technologii i wspétpraca z biznesem
S. |Zarzadzanie zasobami ludzkimi

Elektyw kierunkowy w jezyku

1. |Biopreservatives in food and cosmetics

2. |lIsolation and identification of bioactive of herbs
3. |Nanocosmetics

4. |Nutraceuticals and fortified foods

5. I s from theory to practice
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Przedmioty specjalno$ciowe
44, Propedeutyka produkcji biokosmetykéw 10 |10 10 1|20 1
4. Tcwaroznawstwo kosmetykéw z elementami analizy 50 |20 30 20 30 4|20 2
instrumentalnei
46. Chemia kosmetyczna 45 |15 30 15 30 4 E 4
47. Surowce do produkcji biokosmetykow 75 |30 45 15 20 3 [zO] 15 25 4| E 7
48. Sktadniki aktywne w biokosmetykach 45 |15 30 15 30 3|70 3
49, Substancje pomocnicze w produkcji biokosmetykow 30 |15 15 15 15 2 (70 2
50. Alergeny i substancie draznigce w kosmetykach 25 |10 15 10 15 2 |70 2
51. Technologia produkcii bi kow 75 130 45 30 45 6|E 6
52. Bezpieczeristwo i higiena produkcji biokosmetykow 45 | 15 30 15 30 5| E 5
53. Pakowanie, znakowanie i przechowywanie biokosmetvkéw 20 10 10 10 10 2|70 2
54. Projektowanie biokosmetykéw 65 |15 25[25 15 25125 8 8
55, Pvrojektowam'e systeméw zarzadzania jakoscig w produkji 35 |15 20 15 20 " a
biokosmetvkéw
56. Pracownia inzynierska 30 30 30 5 5
57. Seminarium inzynierskie 60 60 30] 4 [Z20 30( 9
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Zatwierdzono na posiedzeniu Rady Dydaktycznej Kolegium Nauk Przyrodniczych Uchwata nr 07/07/2024 w dniu 4 lipca 2024 r.

Dziekan Kolegium

*Elektyw specjalnosciowy:
1. Antyoksydanty w kosmetykach
2. Apikosmetyki
3. Biokosmetyki w pielegnacji skory glowy i wtosow
4. Dieta na wyglad i kondycje skéry
5. Nanotechnologia w produkcji kosmetykow
6. Nutrikosmetyki
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Przedmioty specjalno$ciowe
44. Trendy w produkciji zywnosci 45 |15 30 15 30 4 |20 4 4
45. Certyfikacja produktéw spozywczych i potraw 30 | 15|15 15| 15 2 |20 2 1
46. Suplementacja w zywieniu cztowieka 30 |15 15 15 15 3]20 3 2
47. Inzynieria systemow produkcii zywnosci 45 |15 30 15 30 S|E 5 S
48. Utrwalanie i przechowywanie zywnosci 60 |30 30 30 30 S|E 5 S
49. Bezpieczerstwo i higiena zywnosci 45 |15 30 15 30 S|E 5 5
50. Zywnos¢ ekologiczna, tradycyjna i regionalna 45 | 15 30 15 30 3 |zZ0 3 3
51 Zywnos¢ funkcjonalna i wygodna 45 |15 30 15 30 4120 4 4
52. Kontrola jakosci w produkcii Zywnosci 60 |15 45 15 45 4 [z0 4 4
53. Projektowanie nowego produktu spozywczego 65 |15 25|25 15 25|25 8 8
sa. Projekto.\.uanie systemu zarzadza.m'a jakoscig w 35 |1s 20 15 20 4 4 2
produkcii nowego produktu spozvwczego
55. Pracownia inzynierska 30 30 30 5
56. Seminarium inzynierskie 60 60 30( 4 (70 30( 9
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
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Zatwierdzono na posiedzeniu Rady Dydaktycznej Kolegium Nauk Przyrodniczych Uchwatg nr 07/07/2024 w dniu 4 lipca 2024 r.

Dziekan Kolegium

Elektyw specjalnosciowy I:
1. Antyoksydanty w zywnosci

2. Naturalne barwniki zywnosci
3. Nutrigenomika

4. Superfoods

5. Ziotaiprzyprawy zywnosci

Elektyw specjalno$ciowy II:
1. Katering dietetyczny

2. Kuchnie $wiata

3. Nowoczesne techniki kulinarne

4. Ozonowanie w przemysle spozywczym
5. Zywno$¢ minimalnie przetworzona
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Przedmioty specjalno$ciowe
Propedeutyka produkcji nutraceutykéw, zywnosci funkcjonalnej i
44. pedeutyka produke yiow, 2y Jonaine) 15 |15 15 1|z0 1
L 1tow diety.
45. Suplementy w zywieniu cztowieka 45 |15 30 15 30 3[E 3
46. Fitochemia 45 |15 30 15 30 3 [z20 3
47. Alergie i nietolerancie pokarmowe 30 |15 15 15 15 2 |70 2
48. Inzynieria produkcii suplementéw diety 45 |15 30 15 30 S|E 5
19, Bezpieczeﬁftwqi higiena produkgji i dystrybucji zywnosci i 25 |15 30 15 30 5|e 5
upl 1téw diety
50. Epidemiologia chordb cywilizacyjnych 15 | 15 15 1]20
51. Prebiotyki, probiotvki i synbiotyki 45 |15 30 15 30 3 [Z0
52. Analiza sktadu suplementéw diety 60 |15 45 15 45 4|20
53, f’rojekt'oyvavme produ!(tu i systemu zarzadzania jakoscig w produkcji 60 |15 30|15 15 30|15 s|e
2vwnosci dietetveznei
54. Projektowanie suplementéw diety 65 |15 25[25 15 25125
55, Projektowa'nle svystemow zarzadzania jakoscig w produkji 35 |15 20 15 20
upl 1téw diety
56. Pracownia inzynierska 30 30 30
57. Seminarium inzynierskie 60 60 30] 4 [Z20 30
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
58. | [Elektyw specialnosciowy | 15 |15 15 1]z0
59. Elektyw specjalnosciowy Il 15 |15 15
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Dziekan Kolegium

Elektyw specjalnosciowy I:
1. Alternatywne zrédta zywnosci

2. Ziofaiprzyprawy w diecie cztowieka
3. Zywnoé¢ bezglutenowa

4. 2ywnoéc i dieta wegariska

5. Zywnoé¢ minimalnie przetworzona

Elektyw specjalnosciowy II:
1. Adaptogeny

2. Glony w diecie cztowieka

3. Produkty pszczele jako naturalne suplementy diety
4. Superowoce

5. Suplementy diety dla wegan



