[Farmonogram studiow I I
Kierunek: menedzer rozwoju produktu Poziom studiéw: | stopien Profil ogd icki Forma studiéw: stacjonarne
i od roku ickiego 2023/2024 T T T 11
DCN:003.14.2024 |
I ROK 11 ROK 11 ROK IVROK %) .. 3
Forma zajeé E -}
E] 1semestr 2 semestr 3 semestr 4 semestr 5 semestr 6 semestr 7 seme: 2 E é %—
£ clale = < - = 53¢
Lp.| ¥ Przedmiot Zlele 2|€3 Zlele 2| g Zlele 2| g Zlele s g Elele 3 £ glele £ Elele 2 Zlele gl 2 |see
E N NEEHEEEE ANEHEEEE -2zl 2]5]2 N ISEEHEEE ANEEEE ANEHEE g E[Z[5|E gl = [Pge
T AHE RS EHHE R R B BE R R HE A HE R HEE A R HE R R H A R
K HEEEHEHEHE B EEEHE N BN HEH AN B R RN E R B R B R B N EE
12|28 ( 5|52 12 =8 8|5 ) [E|C|2l (8] 8]5|E | E|F 2|58 8|5 | E|P|2 = 2] 5|5 | E(P|C|=|B| 8| | E|F 2| =|B] 8] | E|P|C |2\ ¢8| |E) 5 |E€%
I A B R e R A 8 M R 8 HEMENE 8 - Il el B 8 i 8 3|57 Kl 3|57 sl & |3
Przedmioty ogélne
1 Historia filozofii 15 |15 15 1|20 1
2 Etyka 20 |20 20 2|20 2
3 Podstawy prawa gospodarczego 20 |20 20 2|20 2
) Jezyk obcy 120 120 30 2|20 30 2|20 30 2| z0 30(2] E 8
5 Przedmiot ogélnouczelniany 30 |30 30 2| z 2
6 Wychowanie fizyczne 60 60 30( 0] 20 30(0] z0 0
Przedmioty podstawowe
7 Podstawy fizyki 30 |15 15 15 15 2|20 2
8 30 J15]15 15[15 2|20 2
9. Rynek i obrét surowcow i produktéw 30 J15]15 15[15 2|70 2
10. ika i izacja przedsi 45 |15(30 15[30 4| E 4
11. Chemia 60 |30 30 30 30 5| E 5
12. Mikrobiologia ogélna 30 f15 15 15 15 2|70 2
13. Ochrona srodowiska i gospodarka odpadami 15 |15 15 1| z0 1
14. Technologie informacyjne 30 30 30 3|20 3
15. Podstawy rachunkowosci 30 f15 15 15 15 2|70 2
Przedmioty kierunkowe
16. Prawo zywnosciowe i kosmetyczne 20 |20 20 2|20 2
17. Zywienie czowieka 30 f15 15 15 15 2|20
18. Analiza instr surowcow i produktow 60 |30 30 30 30 5| E
1. Towaroznawstwo produktéw spozywczych i towarow 120 s s 15 2 2| 20 [0 s ol e
przemystowych
20 Podstawy proceséw technologicznych 75 |30 45 30 45 6| € 6
21. Grafika inzynierska i dokumentacja techniczna 30 30 30 3| z0 3
22. Analiza sensoryczna w ocenie jakosci produktéw 35 [10 25 10 25 3| z0 3 3
23, Bezpieczeristwo i higiena produktu 60 |30 30 30 30 5| E 5 5
24, Zagospodarowanie produktéw ubocznych 45 |15 30 15 30 4] 20 4 4
25, Marketing towaréw i ustug 60 |30]30 15[15 2| zo f15]15 3| E 5 5
26, Zarzadzanie marka 35 15|20 1520 3|20 3 3
27. Opakowalnictwo i znakowanie produktéw 45 |15 15[ 15 15 15[15 4] 20 4 2
28 Normalizacja i certyfikacja produktéw 45 11530 1530 3|z0 3 3
29 Przechowalnictwo i gospodarka magazynowa 60 |30 30 30 30 5| E 5 5
30. Transport i logistyka produktéw 35 |15 20 15 20 3|20 3 2
31 Innowacje produktowe i procesowe 50 |20 30 20 30 4| E 4 4
32 Systemy i ienie jakosci produkté 70 |30]20(20 30{20|20 5| E 5 5
33, Prawo autorskie i patentowe 35 15|20 1520 3|20 3 3
34. Metodologia badari konsumenckich 30 |10 10|10 10 10|10 3|z0 3 3
35, Projektowanie i komercjalizacja produktu 90 |30 45|15 30 45]15 8| E 8 8
36. Statystyka dla menedzerow 30 30 30 3
Przedmioty kierunkowe do wyboru
¥ o N Il i I I s 3|
38, Elektyw kierunkowy | 15 |15 15 1|z0
39, Elektyw kierunkowy II 30 |15 15 15 15 2| z0
40. Elektyw kierunkowy Il 30 |15 15 15 15 2|20
41, Elektyw kierunkowy IV 15 |15 1
42 Elektyw-w jezyku angielskim 15 |15
Razem przedmioty: 1775 | 730 | 180 | 90 | 595| 0 | 120| 60| 0 |190] 60] o |105| 0 |30 | 30| 30| o |150| 0 | 0 |205] 0 | 30 | 30| 30| o |165|as| 15 |135| o |30|30]| o |1ss| 75|20 |9s] 0| 30|30] o |ao| o |55|25|0 1] 0o |o|o]o|3]o
43 [Praktyka zawodowa* 120 2 ™
Ogétem: 1895 | 730 | 180 | 90 [ 595 | o |120] 60 | 120|190 | 60 | 0 |105[ o 30| 30| 30| o J1so| o[ o [205] o |30 ]|30]30| o J1es|as|as|[a3s| 0 [30|30]| o fass|75|20|95]| 0|30]30| o Jaofo|ss|2]| o] o ]o|ofo][sofo
Szkolenie biblioteczne i szkolenie BHP dla 6w | roku - odbywa sie w 1. semestrze.
*Praktyka lowa trwa 3-4 tygodnie (120 godz. ktycznych, co stanowi rfwnou‘zam‘)s'c' 9‘0 ;zo‘dz. z‘e;zar‘owv‘ch) i |esl‘w ‘ po Al zajgé w 6.
‘ na i iu Rady j Kolegium Nauk i Uchwata nr 06/07/2024 w dniu 4 lipca 2024 r.
|
|
Dziekan Kolegium Stwierdza sig zgodnosc z programem studiéw
} Dod‘pis o “ d‘zieantu }
| N I I




Przedmiot

Kod przedmiotu

1 ROK I1ROK 11 ROK IV ROK
Forma zajeé
1semestr 2 semestr 3 semestr 4 semestr 5 semestr 6 semestr 7 semestr
=l gl 2 < | 8 < | N < <

o o o ] o @ ] © o ] o o o o o © I ]
AR RS %‘.g E A2 %‘. e Sl¢le %". e Sl¢le % € £1¢| € % c Sl¢e < S1¢| € c Sl ¢l e €
S ElS]<|3 S e|8]< g S e|l8]< g S e|g g S| E|g g S| 2 £ g S| £ g S| 2 3 g
c|z|5|2]22|8|g|8|=|5|2]|2|2|2|¢E 8lz21312]2(8]¢ 8 lz21312]2(8 5lz|213]2]2|28 I EREEEE HMEREEE MEREEE g
|5 > MR o] L MR >l £ MR wl £ |l 5| wnl| £ 2ls5|lS|wn| £ 2ls5|S|lw]| £ lslS|lw] L

A R R R EHH R A AR R R S EHE R B AR H A T I N EH A F R R T E A T H A I B B I
S| e|ele|F|3|RIZ[B|ILR|lF2Q] B |2[B|LR]|E ISl = |1=|32l&|2|5|C| B |z|3|e|R|E|3C| S |=3|2|R|2|C| B |=(3|e|lR|2|1C| S|z |3|2|R|[E[(C|=
EEEIREHE z|2|3|g|8|E|E|a|=| = |2|3|E|5]E sl=] s |22l el5|ElE|=| = 2|3l 8lElBl=| =|22|el5|El=|c|2|2|C|8lE|=|c]|2l2|C|5|E|=]2
HEIEIEE : HEIEIE £ HEIEIR 2 £ HEIEIEE £ HEIEIER £ HEIEIR £ HEIELR £ HEIELR £

A EIEIEIE 18| 2] s 3 A K S 3 182 s £ AEIELE: 3 A E 3 adElE E Akl 3
HEIE £ % HEE Zle 5 HEIE -3 5 HEE £ 5 HEE £ 5 HEBE 5 HEE s HEIE 5

3 £ g 3 £|3 S g 3 s g £ k] g E s g s g s g s

taczna liczba punktéw ECTS

Punkty ECTS powiazane z:

dziatalnoscia naukowa/
ksztaftowaniem umiejetnosci

|Elektyw kierunkowy I:

1. |Beauty food — czy jedzenie moze wplywa¢ na urode?
2. |Historia zywnosci i zywienia

3. |Fast food czy slow food?

4. diety i odzywki dla sportowcow

5. |Zwiazki polifenolowe w leczeniu i profilaktyce

|Elektyw kierunkowy II:

1. |Mikrobiota i zywnosci

2. |Dietetyczne wyroby ciastkarskie i cukiernicze

3. |Prebiotyki w produkcii zywnosci

4. |Produkty miesne z udziatem dodatkéw roslinnych

5. _|Produkty pszczele w przemysle spozywczym i kosmetycznym

|Elektyw kierunkowy IlI:

1 yki, probiotyki i i wk kach
2. |Skfadniki mieka w produkcji kosmetykow

3. |Substancie zapachowe w kosmetykach

4. |Surowce poli w produkcii kosmetykéw

|Elektyw kierunkowy IV:

1. |Budowanie relacji z klientem

2. |Handel internetowy

3. |Organizacja wtasnej gospodarczej
4. |Transfer technologii i wspétpraca z biznesem
S. |Zarzadzanie zasobami ludzkimi

Elektyw kierunkowy w jezyku

1. |Biopreservatives in food and cosmetics

2. |lIsolation and identification of bioactive of herbs
3. |Nanocosmetics

4. |Nutraceuticals and fortified foods

5. I s from theory to practice




