Zatgcznik nr 1.5 do Zarzgdzenia Rektora UR nr12/2019

SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2021/2022 -2022/2023

(skrajne daty)
Rok akademicki 2021/2022 lub 2022/2023

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Glony w przyrodzie i gospodarce cztowieka

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki : .
prowadqucej kierunek Kolegium Nauk Przyrodniczych
Nazwa jednostki Kolegium Nauk Przyrodniczych

realizujgcej przedmiot

Instytut Nauk Rolniczych, Ochrony i Ksztattowania Srodowiska

Kierunek studiow

Ochrona srodowiska

Poziom studiow

studia drugiego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok I/Il, semestr 1/3

Rodzaj przedmiotu

przedmiot do wyboru (OSA i OiZZP)

Jezyk wyktadowy

j. polski

Koordynator

dr hab. Teresa Noga

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej / 0osob
prowadzacych

dr hab. Teresa Noga

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr . Inne Liczba pkt.
) Wykt. | Cw. | Konw. | Lab. | Sem. | ZP Prakt. (jakie?) ECTS
1/3 14 14 2

1.2. Sposab realizacji zajec
zajecia w formie tradycyjne;
] zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku)

ZALICZENIE Z OCENA

2.WYMAGANIA WSTEPNE

z podstawami botaniki

Zaliczenie przedmiotu Flora Polski na | stopniu studiow lub pokrewnego przedmiotu




. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE , TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

zapoznanie studentéw z podstawami taksonomii i ekologii réznych grup glonow
G oraz ich funkcjami w przyrodzie i gospodarce cztowieka

przygotowanie studentow do praktycznego wykorzystania roznych rodzajow glondw
2 w codziennej diecie cztowieka

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Odniesienie do

ulczl(e;eizesli) Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
kierunkowych

EK_o1 Absolwent zna i rozpoznaje podstawowe grupy glonéw
rozwijajgce sie w wodach ptynacych i stojgcych oraz na K Wou
glebach wraz z czynnikami srodowiskowymi, ktore na nie | ~
oddziatujag

EK_o2 Absolwent zna i charakteryzuje rdézne sposoby K Wou
wykorzystania glondw w gospodarce cztowieka B

EK_o3 Absolwent zna i rozumie podstawowe funkcje glondw K_Wo3
w przyrodzie B

EK_os4 Absolwent potrafi klasyfikowa¢ podstawowe taksony
roznych grup glondéw, dobiera metodologie i stosuje | K_Uo2
odpowiednie techniki i narzedzia badawcze

EK_osg Absolwent potrafi oceni¢ szkodliwos¢ i uzytecznosc K_Uo3
wybranych grup glonéw w zyciu codziennym -

EK_o6 Absolwent jest gotow do wykorzystywana zdobytej wiedzy
w rozwigzywaniu problemdw praktycznych, krytycznej jej K_Ko1, K_Kox

oceny oraz ponoszenia zawodowej odpowiedzialnosci za
ksztattowanie i stan Srodowiska przyrodniczego

3.3 Tresci programowe
A. Problematyka ¢wiczen konwersatoryjnych

Tresci merytoryczne

Znaczenie glonéw w przyrodzie (krdtka systematyka glondw, glony w tancuchu troficznym,
podstawowe grupy ekologiczne glonéw, rola glonéw w wodzie — bioindykacja i w glebie oraz
ich interakcje z innymi organizmami)

Glony na przestrzeni wiekow. Sapropel i diatomit — kopalnia historii

Spirulina, kwas alginowy, alginiany, agar-agar — nieocenione sktadniki zycia i gospodarki
cztowieka. Suplementy diety i pokarmy oparte na glonach

Glony jako pasza i nawdz w gospodarce rolniczej i rybotdwstwie

Truciciele i gtéwni winowajcy — zakwity glondw, akumulacja toksyn jako negatywny skutek
obecnosci i rozwoju glonow. Wykorzystanie glonow w nowoczesnych technologiach —
inzynieria (biopaliwo), medycyna, farmaceutyka, kosmetologia oraz medycyna sagdowa




B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

Praktyczne oznaczanie pod mikroskopem glondw z réznych grup systematycznych i réznych
grup ekologicznych (glony bentosowe, planktonowe, glebowe, nadrzewne, symbiotyczne itp.)

Przeglad roznych rodzajéw kosmetykdow i suplementdw diety wyprodukowanych na bazie
glonow

Przygotowywanie i degustacja réznych typow potraw, ktorych sktadnikami sg gatunki glonow
morskich i stodkowodnych

3.4 Metody dydaktyczne

Konwersatorium: prezentacja multimedialna, dyskusja
Laboratorium: oznaczanie wybranych grup glonéw pod mikroskopem, zapoznanie z technikami
przygotowywania potraw, ktorych sktadnikami sg rézne gatunki glonow

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, Cw, ...)

EK_o1 SPRAWOZDANIE KONW.

EK_o2 PRACA PISEMNA KONW.

EK_o03 PRACA PISEMNA KONW.

EK_o4 SPRAWOZDANIE cw.

EK_o5g PRACA PISEMNA cw.

EK_o06 OBSERWACJA CIAGEA , PRACA PISEMNA KONW., CW.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Cwiczenia: zaliczenie z oceng

przygotowanie pisemnego sprawozdania na bazie materiatow algologicznych oznaczanych na
¢wiczeniach.

Konwersatorium: zaliczenie

- zaliczenie na podstawie pracy pisemnej na wybrany temat zwigzany z problematyka
poruszang na konwersatoriach.

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie.
O zaliczeniu przedmiotu decyduje poprawnie napisana praca pisemna oraz sprawozdanie
z ¢wiczen.

. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

Srednia liczba godzin na zrealizowanie

Forma aktywnosci L
[ aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajace 28
z harmonogramu studiow

Inne z udziatem nauczyciela akademickiego udziat w konsultacjach - 2




(udziat w konsultacjach, egzaminie)

Godziny niekontaktowe — praca witasna
studenta

(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie
referatu itp.)

25
w tym:
przygotowanie do zaje¢ - 5
przygotowanie sprawozdania - 5
napisanie referatu/eseju - 10
inne: studiowanie literatury z przedmiotu - 5

SUMA GODZIN

55

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS

2

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy

studenta.

. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy brak
zasady i formy odbywania praktyk brak
. LITERATURA

Literatura podstawowa:

Czerwik-Marcinkowska J.: Algologia. Praktyczny przewodnik. PWN, Warszawa. 2019.

Podbielkowski Z.: Glony. WSIiP, Warszawa. 1996.

Literatura uzupetniajaca:

Kawecka B., Eloranta P.: Zarys ekologii glondw wéd stodkich i srodowisk lgdowych. PWN,

Warszawa. 1994.

Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej




