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Biotechnologia
w kuchni  wyk. tydz. 8x   

D9-314
dr P. Hanus

Toksykologia
żywności

wyk. tydz 2/4   
D3-0.40                

prof. dr hab. inż.
M. Dżugan
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Ocena jakości surowców
i produktów roślinnych 

wyk. 1-10  tydz. 
D3-0.40 dr hab. inż.
I. Kapusta, prof. UR

Język angielski

mgr V. Dorodnykh

D9-331

Język niemiecki 
dr S. Schultis

D9-125

ASŻ    wyk. 5 x 
tydz. 1/3   D10-211
dr  M. Buniowska-
Olejnik zastępstwo
dr M. Pawlos, 
dr K. Szajnar

Bezpieczeństwo
i higiena żywności
wyk. tydz. 1/3
D9-339
dr hab.
T. Piechowiak, prof. UR
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wykład 1-7 tydz.
D9-339   
dr inż. K. Pycia
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OJSiPZ 
wyk. 

D9-339   
1-5 tydz. dr hab.  M. Rudy,  prof. UR   
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BwTŻ   
wyk. tydz. 2/4   D9- 339                  

prof. dr hab. I. 
Sadowska-Bartosz
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BwTŻ   lab. D9-425                    
1-7 tydz.dr M. Grzesik 

-Pietrasiewicz,8-11 
tydz. D3-241  dr hab. 
T.  Piechowiak, prof. 
UR, 12-15 D10-14 dr 

M. Pawlos, 

BwTŻ   lab. D9-425                    
1-7 tydz.dr M. Grzesik 

-Pietrasiewicz,8-11 
tydz. D3-241  dr hab. 
T. Piechowiak, prof. 
UR, 12-15 tydz. D10-

14 dr M. Pawlos, 
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OJSiPZ  wyk. 
D9-339  8-12 tydz. 

dr hab. 
A. Znamirowska-

Piotrowska,
prof. UR 
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*OJSiPZ - Ocena jakości surowców 

i produktów zwierzęcych           
*BwTŻ - Bioprocesy                                  
w technologii żywności 
*BiHŻ - Bezpieczeństwo                              
i higiena żywności
*ASŻ - Analiza sensoryczna żywności
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