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SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2022/2023—2023/2024

(skrajne daty)
Rok akademicki 2023/2024

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Analityka zywnosci pochodzenia roslinnego

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Kolegium Nauk Przyrodniczych
Instytut Technologii Zywnosci i Zywienia

Kierunek studiow

technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

studia drugiego stopnia

Profil

ogolnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok |, semestr 2

Rodzaj przedmiotu

specjalnosciowy / Analiza zywnosci

Jezyk wyktadowy

j. polski

Koordynator

dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ osob
prowadzacych

dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR — wyktad,
dr Agata Pawtowska - lab., mgr inz. Natalia Zurek - lab.

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zaje¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

. Inne Liczba pkt
Sem. | Wykt. | Cw. | Konw. Lab. ZP Prakt. (jakie?) ECTS
2 15 30 4

1.2. Sposob realizacji zajec

zajecia w formie tradycyjne;

O zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3. Forma zaliczenia przedmiotu ( z toku) ( egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)

egzamin

2.WYMAGANIA WSTEPNE

Przedmioty: Chemia, Chemia zywnosci, Analiza zywnosci, Biochemia zywnosci




3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.12.  Cele przedmiotu

Prezentacja fizycznych i chemicznych metod analizy surowcow roslinnych oraz zywnosci
G pochodzenia roslinnego.
Prezentacja specjalistycznej aparatury analitycznej wykorzystywanej do analizy surowcéw
C2 | rodlinnych oraz zywnosci pochodzenia roslinnego. Zapoznanie z budowa i zasada dziatania.
Zapoznanie studentow z zasadami wykonywania analizy jakosciowej i ilosciowe;
3 | surowcow roslinnych oraz zywnosci pochodzenia roslinnego.
Przedstawienie zasad wtasciwego doboru metody analitycznej do poszczegodlnych
Ca rodzajow surowcow oraz analizowanych parametrow jakosciowych i ilosciowych.
Nabycie umiejetnosci praktycznych w przeprowadzeniu analizy ilosciowej i jakosciowej
C5 | surowcow oraz zywnosci pochodzenia roslinnego.

3.2 EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do
efektow
kierunkowych*

EK (efekt Tres¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu
uczeniasie) | Student:

zna i rozumie podstawy zjawisk fizyko-chemicznych
EK_o1 wykorzystywane w metodach analizy surowcow i zywnosci K_Wo1
pochodzenia roslinnego

zna i rozumie budowe oraz zasade dziatania aparatury

EK_o2 . . K_Wo1
pomiarowe;j
potrafi wtasciwie zaplanowac analizy oraz dobrac

EK_o3 odpowiednia aparature wykorzystywane w analizie K_Uo3
Zywnosci
potrafi zastosowac odpowiednie technologie

EK_o4 informatyczne w zakresie interpretacji i prezentac;ji K_Uo3

wynikow

jest gotow pogtebiac swojg wiedze w celu podnoszenia
EK_os swoich kompetencji zawodowych idazenia do K_Ko2
samodzielnego rozwigzywania postawionych zadan

3.3 TRES$CI PROGRAMOWE
A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Wspétczesne metody analizy zywnosci pochodzenia roslinnego, podziat na metody
fizyczne i chemiczne. Zasady analizy jakosciowej i ilosciowej

LW przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty
uczenia sie ze standardéw ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.



Metody spektroskopowe i ich zastosowanie do analizy zwigzkow pochodzenia roslinnego

Metody analizy instrumentalnej surowcow oraz zywnosci pochodzenia roslinnego. Omdwienie
metod chromatograficznych i ich zastosowanie w analizie surowcéw oraz zywnosci
pochodzenia roslinnego

Metody pomiaru wtasciwosci przeciwutleniajgcych surowcdw oraz zywnosci pochodzenia
roslinnego.

B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

Wykorzystanie metod spektroskopowych w analizie instrumentalnej. Spektrofotometryczny
pomiar barwy oraz spektrofotometryczne oznaczanie antocyjanéw w surowcach i zywnosci
pochodzenia roslinnego (herbaty owocowe).

Spektrofotometryczna metoda oznaczania witaminy C w zywnosci pochodzenia roslinnego

Spektrofotometryczne oznaczanie witaminy E w ttuszczach roslinnych

Spektrofotometryczne oznaczanie polifenoli i flawonoidéw w surowcach i przetworach
roslinnych

Metody ekstrakcji materiatu roslinnego oraz metody wyodrebniania poszczegodlnych substancji
pochodzenia roslinnego. Wysokocisnieniowa ekstrakcja rownolegta, ekstrakcja do fazy statej
(SPE). (ziota przyprawowe)

Rozdziat chromatograficzny ekstraktdw roslinnych. Identyfikacja substancji roslinnych z
zastosowaniem detektora fotodiodowego (PDA). Interpretacja wynikow oraz zasady analizy
ilosciowej.

Zastosowanie spektrometrii mas w identyfikacji biologicznie czynnych zwigzkdw roslinnych

Metody pomiaru wtasciwosci przeciwutleniajacych: ABTS, DPPH

3.4 METODY DYDAKTYCZNE

Wyktad z prezentacjg multimedialnga.
Laboratorium: praca w grupach-zadania rachunkowe, dyskusja, praca w laboratorium,
wykonywanie doswiadczen.

4 METODY | KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektéw uczenia sie Forma zajeé
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (W, éw, ...)
EK_oa egzamin pisemny, kolokwium w, ¢w. lab.
EK_o2 egzamin pisemny, kolokwium w, ¢w. lab.




EK_o3 egzamin pisemny: pytania testowe ¢w. lab.

EK_o4 obserwacja wykonawstwa, kolokwium ¢w. lab.

EK_osg obserwacja wykonawstwa

¢w. lab.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich zatozonych efektow uczenia sie.
Wyktad: Zaliczenie na podstawie egzaminu pisemnego (test jednokrotnego wyboru)

Cwiczenia: $rednia ocen z kolokwium (sprawdzenie wiedzy), ze sprawozdan (umiejetnosci)
i oceny umiejetnosci pracy zespotowej (kompetencje spoteczne)

Ustalenie oceny zaliczeniowej na podstawie ocen czastkowych.
O ocenie pozytywnej z przedmiotu decyduje liczba uzyskanych punktéw (250% maksymalnej
liczby punktow): dst5o- 59%, dst plus 60-69% db 70-79, db plus 80-89%, bdb 90-100%.

5. Catkowity naktad pracy studenta potrzebny do osiggniecia zatozonych efektow

w godzinach oraz punktach ECTS

Forma aktywnosci

Srednia liczba godzin na zrealizowanie
aktywnosci

Godziny kontraktowe wynikajace
z harmonogramu studidw

15+30/1,8

Inne z udziatem nauczyciela akademickiego
(udziat w konsultacjach, egzaminie)

Udziat w konsultacjach 3/0,12 Udziat
w egzaminie 2/0,08

Godziny niekontaktowe — praca witasna
studenta (przygotowanie do zajec,
egzaminu, napisanie sprawozdania, referatu

itp.

Przygotowanie do zajec 15/0,6
Sprawozdanie 10/0,4
Przygotowanie do egzaminu 15/0,6
Napisanie referatu 10/0,4

SUMA GODZIN

100

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS

4

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy

zasady i formy odbywania praktyk
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej




