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SYLABUS

DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2022/2023 — 2025/2026

(skrajne daty)
Rok akademicki 2023/2024

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Biotechnologia zywnosci

Kod przedmiotu*

Nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Kolegium Nauk Przyrodniczych

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Kolegium Nauk Przyrodniczych, Instytut Biotechnologii

Kierunek studiow

Biotechnologia

Poziom studiow

| stopien

Profil

ogdlnoakademicki

Forma studiow

stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

rok Il, semestr 3

Rodzaj przedmiotu kierunkowy
Jezyk wyktadowy polski
Koordynator dr hab. Ewa Szpyrka, prof. UR

Imie i nazwisko osoby
prowadzacej/ osob
prowadzacych

dr hab. Ewa Szpyrka, prof. UR,
drinz. Magdalena Podbielska, dr Daniel Broda

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zaje¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

semestr Wykt Cw. | Konw. | Lab. | Sem ZP Prakt Inne Liczba pkt.
(nr) yit ' ' ' ' | (jakie?) ECTS
3 15 30 3

1.2. Sposab realizacji zajec

zajecia w formie tradycyjnej

O zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku) (egzamin, zaliczenie z oceng, zaliczenie bez oceny)

CWICZENIA LABORATORYJNE — ZALICZENIE Z OCENA, WYKEAD — ZALICZENIE




2.WYMAGANIA WSTEPNE

Znajomosc¢ podstawowych zagadnien z zakresu chemii, biochemii oraz technik laboratoryjnych

3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

Zapoznanie studenta z obecnym stanem wiedzy z zakresu produkcji zywnosci swiezej
C1 i przetworzonej, wytworzonej przy pomocy metod konwencjonalnych
i biotechnologicznych.
Co Student ma wiedze umozliwiajaca charakterystyke i ocene podstawowych metod
biotechnologicznych stosowanych w produkcji zywnosci.
C Student zna podstawowe metody oznaczania wazniejszych komponentow zywnosci
3 oraz potrafi przeprowadzac analize jej jakosci.
Student umie analizowac i interpretowad wyniki przeprowadzonych eksperymentow
C4 oraz wyciggac¢ poprawne wnioski.
Student swiadomie formutuje nadzieje oraz obawy zwigzane z trendami
Cs obserwowanymi w procesach produkcji zywnosci uzyskiwanej z udziatem
biotechnologii.

3.2 Efekty uczenia sie dla przedmiotu

EK (efekt
uczenia sie)

Odniesienie do
Tresc¢ efektu uczenia sie zdefiniowanego dla przedmiotu efektow
kierunkowych *

EK o1

Student posiada wiedze w zakresie metod i technik
prowadzeniaibilansowania procesow biotechnologicznych
oczyszczania i oOznaczania zawartosci wazniejszych
komponentow zywnosci. Wykorzystuje aktualng wiedze
z zakresu analitycznych aspektow biotechnologii zwierzat,
roslin, zywnosci oraz medycyny.

K_Wog4, K_Uo2

EK_o2

Student definiuje i charakteryzuje substancje biologicznie
czynne majace aktualne zastosowanie, i potencjalne
mozliwosci, w produkcji roslinnej i zwierzecej. Opisuje
podstawy  teoretyczne i  praktyczne  stosowane
w technologii produkcji roslin. Student zna wtasciwosci
mikroorganizmdéw oraz mozliwosci ich wykorzystania
w produkgji zywnosci.

K_Wog4, K_W12,
K_Ko3, K_Kosg

W przypadku $ciezki ksztatcenia prowadzacej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzgledni¢ réwniez efekty
uczenia sie ze standardéw ksztatcenia przygotowujgcego do wykonywania zawodu nauczyciela.




Student zna i rozumie zasady produkcji zywnosci
metodami i technikami biotechnologicznymi, w tym
systemy zarzgdzania oraz typowe technologie stosowane
do otrzymywania bioproduktow (biomasa, biopaliwa,
alkohole, kwasy organiczne, aminokwasy, enzymy,
farmaceutyki).

K_Wog4, K_Wog
K_W12
K_Kos, K_Ko8

EK_o3

EK_o4 Postuguje sie podstawowym sprzetem i aparatura
laboratoryjng. Wykorzystuje techniki niezbgdne do | K_Woy4, K_Wogq,
przeprowadzenia procesow biotechnologicznych. | K_Uo1, K_Uoz,
Wykonuje analizy ilosciowe i jakosciowe z zakresu K_U1o, K_U11,
biotechnologii  zywnosci. Analizuje uzyskane wyniki | K_U12, K_Koz,
i wykonuje proste obliczenia z zakresu prowadzonych | K_Ko3, K_Kos
analiz oraz wyprowadza wnioski.

EK_osg K_Woyg4, K_Wog,
Ocenia problemy i formutuje wiasne opinie zwigzane| ¢ v,

z zastosowaniem biotechnologii, w tym GMO. K_Kos

3.3 Tresci programowe

A. Problematyka wyktadu

Tresci merytoryczne

Zagadnienia wstepne, surowce i materiaty w biotechnologii

Operacje i procesy w biotechnologii.

Biotechnologia sktadnikdéw zywnosci

Technologie fermentacyjne.

Enzymatyczna modyfikacja sktadnikow zywnosci.

Biotechnologia produktéw odpadowych iubocznych przemystu rolno-spozywczego.

Metody analizy sktadnikdw zywnosci

B. Problematyka ¢wiczen laboratoryjnych

Tresci merytoryczne

BHP oraz znajomosc¢ podstawowych zasad i technik stosowanych w laboratorium.

Wykorzystanie drozdzy w produkcji wina, analiza jakosciowa wina.

Oznaczanie aktywnosci drozdzy piekarniczych w procesie produkcji chleba.

Oznaczanie zawartosci cukrow w produktach spozywczych.

Wykorzystanie enzymdw w przemysle spozywczym (mleczarski, przetwodrstwa owocowego,
piwowarski)




Produkcja piwa domowego z wykorzystaniem tzw. brewkitéw. Produkcja cydru.

Naturalnie wystepujace substancje antyodzywcze w produktach spozywczych- oznaczenie
szczawianow rozpuszczalnych w wybranych uzywkach.

Substancje konserwujgce w zywnosci- wykrywanie, charakterystyka sztucznych srodkow
stodzacych.

Reaktywne formy tlenu- oznaczanie catkowitej zdolnosci antyoksydacyjnej napojow
spozywczych.

Kolokwium zaliczeniowe.

3.4 Metody dydaktyczne

Wyktad z prezentacjg multimedialna.
Laboratorium: wykonywanie doswiadczen, praca w grupach.

4. METODY | KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie Forma zajec
Symbol efektu (np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, dydaktycznych
projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajec) (w, ¢w, ...)

Ek_o1, Ek_o02,

Ek_o3, Ek_os Kolokwium na zakonczenie wyktadu wyktad
Ek_o1, Ek_o2 Kolokwium Cw. lab.
Ek_o4 Obserwacja w trakcie zajec Cw. lab.
Ek_os Sprawozdania Cw. lab.

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)

Wyktad — zaliczenie na podstawie obecnosci na wykfadzie (70%), przygotowanie prezentacji,
zaliczenie pisemne.

Cwiczenia laboratoryjne — ocena z ¢wiczen laboratoryjnych obejmuje: ocene z kolokwidw,
ocene aktywnosci studenta podczas zaje¢, ocene sprawozdan z badan laboratoryjnych oraz
ocene umiejetnosci praktycznych studenta.

Metody i kryteria oceny:

A: Pytania z zakresu wiadomosci do zapamietania;
B: Pytania z zakresu widomosci do rozumienia;

C: Rozwigzywanie zadania pisemnego typowego;

D: Rozwigzywanie zadania pisemnego nietypowego;

Kryteria oceny:
- za niewystarczajgce rozwigzanie zadan tylko z obszaru A i B =ocena 2,0

- za rozwigzanie zadan tylko z obszaru A i B mozliwos¢ uzyskania max. oceny 3,0

- za rozwigzanie zadan z obszaru A + B + C mozliwos¢ uzyskania max. oceny 4,0




- za rozwigzanie zadan z obszaru A + B + C + D mozliwos¢ uzyskania oceny 5,0

5. CALKOWITY NAKEAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA ZALOZONYCH
EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

- Srednia liczba godzin na zrealizowanie
Forma aktywnosci L .
aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajace
z harmonogramu studiow 45
Inne z udziatem nauczyciela akademickiego
(udziat w konsultacjach, egzaminie) 10
Godziny niekontaktowe — praca wtasna
studenta
(przygotowanie do zaje¢, egzaminu, napisanie 35
referatu itp.)
SUMA GODZIN 90
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS 3

* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy
studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy -

zasady i formy odbywania
praktyk

7. LITERATURA

Literatura podstawowa:

1. BednarskiW., Reps A. (red.).: Biotechnologia Zywnosci. WNT,
Warszawa 2003.

2. Sikorski E., Staroszczyk H. Chemia zywnosci, tom. 1 PWN, warszawa,
2021.

Literatura uzupetniajaca:

1. Pijanowski E., Dtuzewski M., Dtuzewska A., Jarczyk A.: Ogdlna
Technologia Zywnosci. WNT, Warszawa 2004.

2. Mitek M., Stowinski M.: Wybrane zagadnienia z technologii zywnosci.
Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2006.

Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznionej



