Zatagcznik nr 2

SYLABUS PRZEDMIOTU - SZKOLA DOKTORSKA

Nazwa przedmiotu

Zywno$¢ nowej generacji — korzysci
1 zagrozenia

Nazwa jednostki prowadzacej przedmiot

Szkota Doktorska

Rodzaj przedmiotu

obowigzkowy, fakultatywny
(interdyscyplinarny)

Rok i1 semestr studiow

Il rok, semestr 4

Imi¢ i nazwisko osoby prowadzacej
(0s6b prowadzacych) przedmiot

Dr hab. inz. Malgorzata Dzagan,
prof. UR

Imi¢ i nazwisko osoby egzaminujacej, lub udzielajacej
zaliczenia w przypadku gdy nie jest to osoba
prowadzaca przedmiot

Wymagania wstgpne

Zakladane efekty ksztalcenia

Wiedza z zakresu chemii zywnosci i
ogolnej technologii Zywnosci

Odniesienie do efektow ksztalcenia
dla programu studiow doktoranckich

Wiedza:
Poznanie aktualnego stanu i1 gléwnych tendencji
rozwojowych segmentu nowej zywnosci

Umiejetnosci.:

Ksztalcenie umiejegtnosci krytycznej oceny wynikoéw
badan naukowych

Nabycie umiejetnosci prezentowania wlasnej opinii w
dyskusji naukowej

Opanowanie umiejetnosci poszukiwania informacji w
zagranicznych bazach danych

Doskonalenie umiejetnosci planowania indywidualne;j
1 zespolowej pracy w laboratorium analiz
chemicznych zywnosci

Kompetencje spoleczne:

Uznanie znaczenia wiedzy dla rozwigzywania
zagadnien poznawczych i1 praktycznych

Wyktad on-line — 5 godz.

Cwiczenia on- line — 4 godz.

Cwiczenia laboratoryjne - 6 godz.

Wyklad

1. Zywieniowa klasyfikacja zywnos$ci nowej generacji: nowa zywno$¢ (novel food),

P8S-WG/2

P8S-UW/2
P8S-UK/1, P8S-UK/3, P8S-UK/4,
P8S-UK/5

P8S-UU/2

P8S-KK/3




zywno$¢ atrybucyjna, zywnos$¢ specjalnego przeznaczenia.
2. Korzysci i zagrozenia zywieniowe zwigzane ze spozywaniem poszczegolnych rodzajow
nowej Zywnosci, regulacje prawne

Cwiczenia:

1. Analiza postaw konsumentow wobec Zywnosci nowej generacji — debata w oparciu o
przygotowane przez studentow projekty (on-line)

2. Projektowanie i analiza produktow wzbogaconych z segmentu zywosci funkcjonalnej —
Ocena stopnia wzmocnienia aktywnosci antyoksydacyjnej miodéw wzbogaconych
dodatkami roslinnymi z wykorzystaniem standardowych testow kolorymetrycznych
(zajecia laboratoryjne)

3. Projektowanie i analiza produktow z segmentu ,,novel food”- Poréwnanie zawartosci
sktadnikow psychoaktywnych w napojach energetyzujacych komercyjnych i domowych z
zastosowaniem techniki wysokosprawnej chromatografii cienkowarstwowej HP TLC
(zajecia laboratoryjne)

Stosowane metody dydaktyczne Wyktad z prezentacja
multimedialng, wykorzystanie
zasobow aktow prawnych on-line,
dyskusja, realizacja zajec
praktycznych  w  2-osobowych
zespotach

Metody sprawdzania i oceny efektow ksztatcenia Udziat w zajeciach, przygotowanie

uzyskanych przez doktorantow, w tym forma projektu, udziat w  dyskus;ji

i warunki zaliczenia przedmiotu naukowej, opracowanie 2
sprawozdan z ¢wiczen
laboratoryjnych

Calkowity naktad pracy doktoranta potrzebny do Liczba godzin 15

osiggniecia zatozonych efektoéw w godzinach oraz w bezposrednim kontakcie

punktach ECTS z nauczycielem (wg planu
studiow)

Praca wlasna doktoranta 15
SUMA GODZIN 30
Liczba pkt. ECTS —

Jezyk wyktadowy polski
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