						Załącznik nr 1.5 do Zarządzenia Rektora UR  nr 12/2019
SYLABUS
DOTYCZY CYKLU KSZTAŁCENIA 2019/2020 – 2021/2022
(skrajne daty)
Rok akademicki   2020/2021

1. Podstawowe informacje o przedmiocie
	Nazwa przedmiotu
	WARSZTATY TERENOWE SPECJALNOŚCIOWE

	Kod przedmiotu*
	

	nazwa jednostki prowadzącej kierunek
	Kolegium Nauk Humanistycznych

	Nazwa jednostki realizującej przedmiot
	Instytut Historii

	Kierunek studiów
	Turystyka historyczna i kulturowa

	Poziom studiów
	Studia I stopnia

	Profil
	Ogólnoakademicki

	Forma studiów
	Studia stacjonarne

	Rok i semestr/y studiów
	2 / 3

	Rodzaj przedmiotu
	Kierunkowy do wyboru -specjalność Turystyka Kulturowa Europy Śródziemnomorskiej

	Język wykładowy
	Polski

	Koordynator
	Dr Franciszek Faluszczak

	Imię i nazwisko osoby prowadzącej / osób prowadzących
	Dr Franciszek Faluszczak


* -opcjonalnie,zgodnie z ustaleniami w Jednostce
1.1.Formy zajęć dydaktycznych, wymiar godzin i punktów ECTS 
	Semestr
(nr)
	Wykł.
	Ćw.
	Konw.
	Lab.
	Sem.
	ZP
	Prakt.
	Inne (jakie?)
	Liczba pkt. ECTS

	3
	
	
	30
	
	
	
	
	
	2


1.2.	Sposób realizacji zajęć  
☐ zajęcia w formie tradycyjnej 
☐ zajęcia realizowane z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość
1.3 	Forma zaliczenia przedmiotu  (z toku) - zaliczenie z oceną

2.Wymagania wstępne 
	Biegła znajomość geografii Europy Śródziemnomorskiej.



3.cele, efekty uczenia się , treści Programowe i stosowane metody Dydaktyczne
3.1 Cele przedmiotu
	C1 
	Zapoznanie z turystyką kulinarną Europy Śródziemnomorskiej

	C2
	Przegląd różnic kulturowych znajdujących odzwierciedlenie w kulinariach śródziemnomorskich

	C3
	Zachęcenie do pogłębiania praktycznych umiejętności z dziedziny kulinariów  śródziemnomorskich



3.2 Efekty uczenia się dla przedmiotu
	EK (efekt uczenia się)
	Treść efektu uczenia się zdefiniowanego dla przedmiotu 
	Odniesienie do efektów  kierunkowych [footnoteRef:1] [1:  W przypadku ścieżki kształcenia prowadzącej do uzyskania kwalifikacji nauczycielskich uwzględnić również efekty uczenia się ze standardów kształcenia przygotowującego do wykonywania zawodu nauczyciela. ] 


	EK_01
	Zna i rozumie podstawowe elementy warsztatu badawczego w zakresie nauk humanistycznych i społecznych, główne nurty badawcze i metodologiczne
	K_W02

	EK_02
	[bookmark: _GoBack]Potrafi formułować i rozwiązywać problemy z zakresu nauk humanistycznych i społecznych, wykonywać zadania poprzez właściwy dobór metod i narzędzi, w tym technik komunikacyjno-informacyjnych, typowych dla wybranej specjalizacji
	K_U02

	EK_03
	planować pracę indywidualną oraz współdziałać w zespole wykorzystując wiedzę teoretyczną, w tym o charakterze interdyscyplinarnym, do wykonywania zadań praktycznych
	K_U07

	EK_04
	Jest gotów do dbania o tradycję i dziedzictwo kulturowe
	K_K02


3.3Treści programowe 
A. Problematyka ćwiczeń audytoryjnych, konwersatoryjnych, laboratoryjnych, zajęć praktycznych 
	Treści merytoryczne

	1. Portugalia: Narodowa kuchnia Portugalczyków,  Ryby,  Mięso i wędliny, Kawa po portugalsku,  Napoje, Imprezy etnogastronomiczne,  Programy certyfikowanej jakości produktów kulinarnych, Lista UNESCO, Siedem cudów gastronomii, DOP - Denominação de Origem Protegida, IGP - Indicação Geográfica Protegida, IG - Indicação Geográfica). Regiony kulinarne Portugalii. 
2. Turystyka etnogastronomiczna Hiszpanii. 
3. Turystyka etnogastronomiczna Półwyspu Apenińskiego. 
4. Turystyka etnogastronomiczna Grecji i Cypru.
5. Turystyka etnogastronomiczna Albanii i Macedonii. 
6. Turystyka etnogastronomiczna Czarnogóry i Serbii z Kosowem. 
7. Turystyka etnogastronomiczna Bośni i Hercegowiny, Chorwacji i Słowenii. 
8. Turystyka etnogastronomiczna Turcji.


3.4 Metody dydaktyczne
Ćwiczenia: analiza tekstów z dyskusją, METODA PROJEKTÓW(projekt badawczy, wdrożeniowy, praktyczny), praca w grupach (rozwiązywanie zadań, DYSKUSJA),gry dydaktyczne, metody kształcenia na odległość 

4. METODY I KRYTERIA OCENY
4.1 Sposoby weryfikacji efektów uczenia się
	Symbol efektu
	Metody oceny efektów uczenia sie
(np.: kolokwium, egzamin ustny, egzamin pisemny, projekt, sprawozdanie, obserwacja w trakcie zajęć)
	Forma zajęć dydaktycznych 
(w, ćw, …)

	EK_01
	Projekt, obserwacja w trakcie zajęć
	konw

	EK_02
	Projekt, obserwacja w trakcie zajęć
	konw

	EK_03
	Projekt, obserwacja w trakcie zajęć
	konw

	EK_04
	obserwacja w trakcie zajęć
	konw


4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)
	Ocena z warsztatów: 
10% oceny – frekwencja (każda nieobecność podlega zaliczeniu – lektura wyznaczona przez prowadzącego) 
60% oceny – ocena ciągła, tj. bieżąca rekapitulacja w ramach zajęć, aktywność na zajęciach, prezentowanie lokalnych potraw, niezapowiedziane kartkówki itp. 
30% oceny – prezentacja głównego zagadnienia w ramach zajęć 
każda niedostateczna ocena cząstkowa musi być poprawiona  
nieobecność nie zwalnia z obowiązku przygotowywania się do kolejnych zajęć 
oceniana bieżąca wiedza na zajęciach, projekt i aktywność



5. CAŁKOWITY NAKŁAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIĄGNIĘCIA ZAŁOŻONYCH EFEKTÓW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS 

	Forma aktywności
	Średnia liczba godzinna zrealizowanie aktywności

	Godziny kontaktowe wynikające z harmonogramu studiów
	30

	Inne z udziałem nauczyciela akademickiego
(udział w konsultacjach, egzaminie)
	1

	Godziny niekontaktowe – praca własna studenta
(przygotowanie do zajęć, egzaminu, napisanie referatu itp.)
	29

	SUMA GODZIN
	60

	SUMARYCZNA LICZBA PUNKTÓW ECTS
	2


* Należy uwzględnić, że 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin całkowitego nakładu pracy studenta.

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU
	wymiar godzinowy
	-

	zasady i formy odbywania praktyk 
	-


7. LITERATURA
	Literatura podstawowa:
Woźniczko Magdalena, Jędrysiak Tadeusz, Orłowski Dominik, Turystyka kulinarna

	Literatura uzupełniająca: 
Wybrane strony internetowe – adresy przekazane studentom na pierwszym spotkaniu




Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upoważnionej
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            Załącznik nr  1.5   do Zarządzenia   Rektora UR    nr  12/2019   SYLABUS   DOTYCZY CYKLU KSZTAŁ CENIA   2019/2020   –   2021/2022   (skrajne daty )   Rok akademicki    2020/2021     1.   P ODSTAWOWE  INFORMACJE O PRZEDMI OCIE  

Nazwa przedmiotu  WARSZTATY TERENOWE SPECJALNOŚCIOWE  

Kod przedmiotu *   

nazwa   jednostki  prowadzącej kierunek  Kolegium   Nauk   Humanistyczn ych  

Nazwa jednostki  realizującej przedmiot  Instytut Historii  

Kierunek studiów  Turystyka historyczna i kulturowa  

Poziom studiów  Studia I stopnia  

Profil  O gólnoakademicki  

Forma studiów  Studia stacjonarne  

Rok i semestr /y   studiów  2 / 3  

Rodzaj przedmiotu  Kierunkowy do wyboru  - specjalność Turystyka Kulturowa Europy  Śródziemnomorskiej  

Język wykładowy  Polski  

Koordynator  Dr Franciszek Faluszczak  

Imię i nazwisko osoby  prowadzącej / osób  prowadzących  Dr Franciszek Faluszczak  

*  - opcjonalni e, zgodnie z ustaleniami  w Jednostce   1. 1 .Formy zajęć dydaktycznych, wymiar godzin i punktów ECTS   

Semestr   ( nr)  Wykł.  Ćw.  Konw.  Lab.  Sem.  ZP  Prakt.  Inne  (jakie?)  Liczba pkt .   ECTS  

3    30       2  

1. 2 .   Sposób realizacji zajęć     ?   zajęcia w formie tradycyjnej    ?   zajęcia realizowane z wykorzystaniem metod i technik kształcenia na odległość   1.3    For ma zaliczenia przedmiotu    (z toku)  -   zaliczeni e   z oceną     2.W YMAGANIA WSTĘPNE   

Biegła znajomość geografii Europy Śródziemnomorskiej.  

  3. CELE ,   EFEKTY UCZENIA SIĘ   ,   TREŚCI  P ROGRAMOWE I STOSOWAN E METODY  D YDAKTYCZNE   3.1  Cele przedmiotu  

C1   Zapoznanie z turystyk ą   kul inarną  Europy Śródziemnomorskiej  

C2  Przegląd  różnic  kulturowych  znajdujących odzwierciedlenie w kulinariach  śródziemnomorskich  

C 3  Zachęcenie do po głębiania praktycznych umiejętności z dziedziny kulinariów   śródziemnomorskich  

