Zatqcznik nr 1.5 do Zarzqdzenia Rektora UR nr7/2023

SYLABUS
DOTYCZY CYKLU KSZTALCENIA 2023-2025
(skrajne daty)
Rok akademicki 2023/2024

1. PODSTAWOWE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

Nazwa przedmiotu

Praktyka wakacyjna w stacji sanitarno - epidemiologicznej (2 tyg)

Kod przedmiotu*

nazwa jednostki
prowadzacej kierunek

Kolegium Nauk Medycznych

Nazwa jednostki
realizujacej przedmiot

Instytut Nauk o Zdrowiu, Zaktad Dietetyki

Kierunek studiow Dietetyka

Poziom studiow studia drugiego stopnia
Profil praktyczny

Forma studiow stacjonarne

Rok i semestr/y studiow

| rok, semestr Il

Rodzaj przedmiotu

obowigzkowy

Jezyk wyktadowy

polski

Koordynator

Imie i nazwisko osoby
prowadzgcej/ 0séb
prowadzacych

* -opcjonalnie, zgodnie z ustaleniami w Jednostce

1.1.Formy zajec¢ dydaktycznych, wymiar godzin i punktow ECTS

Semestr

(nr)

Wykt. | Cw.

Inne Liczba

Konw. | Lab. | Sem. | ZP | Prakt. (jakie?) | pkt. ECTS

- - - 8o - 3

1.2. Sposab realizacji zajec
X zajecia w formie tradycyjne;j
L] zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1.3 Forma zaliczenia przedmiotu (z toku)

Praktyka zawodowa: zaliczenie z oceng




2.WYMAGANIA WSTEPNE

Student posiada podstawowg wiedze z zakresu higieny zywienia i zywnosci.

3. CELE, EFEKTY UCZENIA SIE , TRESCI PROGRAMOWE | STOSOWANE METODY DYDAKTYCZNE

3.1 Cele przedmiotu

c Zdobycie wiedzy z zakresu podstaw nadzoru sanitarno-epidemiologicznego
1
w szczegolnosci nadzoru higieny zywnosci i zywienia.
s Ksztattowanie umiejetnosci wdrazania zasad w celu zapobiegania chorobom
zakaznym i zakazeniom w placowkach zywienia zbiorowego.
c Ksztattowanie umiejetnosci identyfikacji i interpretacji przepiséw dotyczacych
3 nadzoru sanitarno — epidemiologicznego.

3.2 Efekty uczenia sie i tresci programowe dla przedmiotu

Praktyka wakacyjna w stacji sanitarno-epidemiologicznej

KIERUNEK -DIETETYKA: STUDIA NIE*/STACJONARNE*

I ROK po semestrze 11

* Wlasciwe zakresli¢

Lp.

Efekty

Stopien

osiagnieci
efektu

==

Definiuje zadania sprawowania nadzoru sanitarnego nad warunkami
produkcji, transportu, przechowywania i sprzedazy okreslonych $rodkow

spozywczych.

2-3-45

Definiuje zadania nadzoru sanitarnego nad jakoscig zywienia ludzi
w zaktadach zywienia zbiorowego.

2-3-45

Przedstawia zasady nadzoru nad warunkami higieny Srodowiska a takze
nadzoru nad higieng zaopatrzenia w wodg i Zzywnos¢.

2-3-45

Ocenia jako$¢ zdrowotng srodkow spozywczych, substancji dodatkowych
oraz uzywek.

2-3-45

Komponuje podstawowe dochodzenie ognisk zbiorowych zatru¢
pokarmowych.

2-3-45

Opisuje dzialania na rzecz polepszenia jakoSci zdrowotnej S$rodkow
spozyweczych 1 jakosci zywienia ludzi oraz warunkdéw sanitarnych
w obiektach zajmujacych si¢ zywieniem ludzi oraz produkcja i dystrybucja
srodkow spozywczych .

2-3-45




praktyk zawodowych do wyboru).

7. Pobiera proby srodkow spozywczych do badan laboratoryjnych. 2-3-4-5

8. Opisuje metody nadzoru nad blokami zywienia w placowkach o§wiatowo — | 2-3-4-5
wychowawczych oraz osrodkach wypoczynku.

9. Jest aktywny i wykazuje inicjatywe w doskonaleniu, jako$ci pracy. 2-3-4-5

10. Organizuje praktyke zawodowag zgodnie z regulaminem praktyk (dotyczy | 2-3-4-5

Razem: Stopien osiggni¢cia efektow (Srednia warto$¢ ocen)

3.4 Metody dydaktyczne

Prezentacja multimedialna, analiza materiatow z dyskusja, projekt

4. METODY | KRYTERIA OCENY

4.1 Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Metody oceny efektow uczenia sie
Symbolefekty | ek, sramordnte, sbsemaci | cydmyeamch
trakcie zajec)
Ek_o1 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
Ek_o2 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
EK_o3 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
EK_o4 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
EK_os obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
Ek_o6 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
Ek_o7 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
EK_o8 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
EK_o9 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ
EK_10 obserwacja w trakcie zaje¢, projekty PZ

4.2 Warunki zaliczenia przedmiotu (kryteria oceniania)




OBECNOSC NA ZAJECIACH 100%.

UZYSKANIE POZYTYWNEJ OCENY Z WIEDZY, UMIEJETNOSCI | POSTAWY; UZYSKANIE POZYTYWNEJ OCENY Z
WYZNACZONYCH EFEKTOW KSZTAECENIA.

STOPIEN OSIAGNIECIA EFEKTOW (SREDNIA WARTOSC OCEN W W/W POZYCJACH)

5. CALKOWITY NAKtAD PRACY STUDENTA POTRZEBNY DO OSIAGNIECIA
ZALOZONYCH EFEKTOW W GODZINACH ORAZ PUNKTACH ECTS

Srednia liczba godzin na zrealizowanie
aktywnosci

Godziny kontaktowe wynikajgce 8o (praktyka zawodowa)

z harmonogramu studiow

Inne z udziatem nauczyciela akademickiego | -

(udziat w konsultacjach, egzaminie)

Godziny niekontaktowe — praca wfasna 10

studenta

(przygotowanie do zaje¢, egzaminu,

napisanie referatu itp.)

SUMA GODZIN 90

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS |3
* Nalezy uwzglednic, ze 1 pkt ECTS odpowiada 25-30 godzin catkowitego naktadu pracy
studenta.

Forma aktywnosci

6. PRAKTYKI ZAWODOWE W RAMACH PRZEDMIOTU

wymiar godzinowy 8o
zasady i formy odbywania Zgodnie z regulaminem zajec
praktyk praktycznych i praktyk zawodowych

7. LITERATURA
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Akceptacja Kierownika Jednostki lub osoby upowaznione;j



