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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamowienia stanowi $wiadczenie ustugi hotelowo-restauracyjnej podczas XllI
Mig¢dzynarodowej Konferencji Naukowej nt. Edukacja — Technika — Informatyka orga-
nizowanego przez Uniwersytet Rzeszowski w dniach 23-24 wrze$nia 2014 r. w budynku
Uniwersytetu Rzeszowskiego, bud. AQ, ul. Prof. S. Pigonia 1 w Rzeszowie.

2. W ramach $wiadczonej ustugi wykonawca zobowigzany be¢dzie do zapewnienia (W cenie
oferty):
— ushugi hotelowej (100 oséb):

odlegtos¢ obiektow Wykonawcy, w ktorych realizowana bedzie ustuga od miejsca
Konferencji (ul. Prof. S. Pigonia 1, Rzeszow) nie wigksza niz 10 000 metrow.
Zamawiajacy zmierzy odleglos¢ za pomoca przegladarki Google maps (trasa
samochodem)

noclegow dla 100 os6b w komfortowych, przestronnych i wygodnych pokojach
jedno- idwuosobowych (min. 36 pokoi jednoosobowych) w dniach 22/23
i 23/24.09.2014 (kazdy pokoj z tazienka);

klimatyzowanych 3 sal konferencyjnych na 40-60 os6b kazda w dniu 24.09.2014
z wyposazeniem w rzutnik multimedialny, laptop, flipchart;

miejsc wystawowych dla firm bioracych udziat w Konferencji w dniu 24.09.2014
(ok. 200m?);

dostepu do Internetu (staty i bezprzewodowy);

hotel powinien spetnia¢ standardy hotelu 3-gwiazdkowego lub wyzsze;

dostep do roznych form odnowy biologicznej (basen, jacuzzi, sauna, sitownia) —
regeneracja po obradach;

parking przy hotelu dla gosci hotelowych i innych uczestnikoéw Konferencji (nie
mniej niz 120 miejsc parkingowych) w dniach 22-24.09 2014,

Rozmieszczenie uczestnikow Konferencji w poszczegdlnych pokojach w hotelu
zostanie przekazane przez Zamawiajacego najpozniej na 2 dni przed rozpoczeciem
Konferencji.

— wyzywienia dla gosci podczas trwania Konferencji:

zasiadanej kolacji w dniu 22.09.2014 z bogatym asortymentem potraw i napojow

dla 100 osab,

$niadan w dniach 23 i 24.09.2014 w formie bufetu szwedzkiego z bogatym

asortymentem potraw i napojow dla 100 osob,

obiadu w formie bufetu szwedzkiego w dniu 23.09.2014 w budynku Uniwersytetu

Rzeszowskiego (bud. AOQ, ul. Prof. S. Pigonia 1), sktadajgcego si¢ z dwoch dan,

napoju i deseru dla 100 oséb,

obiadu serwowanego w hotelu w dniu 24.09.2014, sktadajacego si¢ z dwoch dan,

napoju i deseru dla 100 oséb,

zasiadanej uroczystej kolacji w dniu 23.09.2014 dla 100 oso6b; positek powinien

zawierac:

1) zakaski zimne — $rednio 100 g na osobe (np. deska serow, 2 rodzaje satatek galaret-
ka z kurczaka, schab faszerowany na zimno, sledz w $mietanie), minimum 5 rodza-
jow,

2) zakaski gorgce — 150 g na osobe (np. lasagne, strogonow),



3) owoce swieze — 80—100 g na osobe, minimum 3 rodzaje,

4) pieczywo w ilosci ok. 20 g na osobe,

5) 1 filizanke¢ kawy o pojemnosci ok. 150 ml na osobe,

6) 1 filizanki herbaty o pojemnosci ok. 150 ml na osobg,

7) mleko do kawy, cukier, cytryne do herbaty,

8) drobne ciasteczka w ilosci 3,0 kg,

9) soki owocowe 100% bez cukru w ilosci 500 ml na osobe w 3 r6znych smakach,
10) wod¢ mineralng 500 ml na osobe (niegazowana 1/3 i gazowana 2/3).

e oprawy muzycznej (zespol muzyczny 2-3 osobowy) w godz. 20%°-24% w dniu
23.09.2014

e serwisu kawowego (w bud. A0 Uniwersytetu Rzeszowskiego przy ul. Pigonia 1)
w przerwie odczytow w dniu 23.09.2014 (2 serwisy) zawierajacego 1 filizanke
kawy lub herbaty o pojemnosci ok. 150 ml na osobg, mleko do kawy, cukier,
cytryne do herbaty, drobne ciasteczka w ilosci 4 kg oraz paluszki (stone, z makiem,
z sezamem) 1 wode mineralng gazowang i niegazowana.

e serwisu kawowego w Hotelu w przerwie odczytow w dniu 24.09.2014 (1 serwis)
zawierajacego 1 filizanke kawy lub herbaty o pojemnosci ok. 150 ml na osobe,
mleko do kawy, cukier, cytryng do herbaty, drobne ciasteczka w ilosci 4 kg oraz
paluszki (stone, z makiem, z sezamem) i wod¢ mineralng gazowang i niegazowana.

— ushugi transportowej (100 oséb):
e transport gosci hotelowych z hotelu do Uniwersytetu Rzeszowskiego (bud. AO, ul.
Prof. S. Pigonia 1) na godz. 8% i z Uniwersytetu Rzeszowskiego do hotelu ok.
godz. 16°° w dniu 23.09.2014

Positki powinny by¢ podane na zastawie stotlowej ceramicznej ze sztuécami metalowymi
— uzyta zastawa powinna by¢ czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana. Wykonawca zapewni
odpowiednig dekoracje stotdéw, w tym obrusy wykonane z materiatu i papierowe serwetki
(niedopuszczalne jest uzywanie naczyn i sztuécOw jednorazowych). Napoje zimne powinny
by¢ serwowane W naczyniach szklanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia szczegdtowego opisu proponowanego
przedmiotu zamowienia.

Inne wymagania organizatorow:
— rozliczenie noclegdow oraz wyzywienia wedtug zuzycia.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia liczby uczestnikow do 30% na 5 dni
przed datg rozpoczecia realizacji przedmiotu zamowienia.



