
Rzesz6w, dnia 10.08.201 6r.
Zamawiaj4cy:
U n iwersytet l{zeszowski
al. Rejtana l(ic
35-959 Rzesz:6w
NrP 8t3-32-38-822
REGON 69t560040
Rachunek: Podkarpacki Bank Sp6ldzielczy Oddzial w Rzeszowie

4fi 8642 1126 2012 r I I 9 9353 000 l

adres do korespondencji:
Uniwersytet llzeszowski
D zial ZamSu'i eri P ubl icznych
ul. Pigonia 6, (pok6j nr 3) 35-3 I 0 Rzesz6w
faks - (l l)872 12 62, tel. (11) 872 14 68
e-mail mjas:zak@ur.edu.pl

spoleczne na podstawie art. l38o ustawy Pzp

zPtuw66t20r6

Przedmiot zamiernienia: Przygotowanie i dostarczenie wy2ywienia dla uczestnik6w konferencji pt.

,,Nier6wno5ci spo,leczne a wzrost gospodarczy" organizowanej w dniu w dniach 21.O9.2016r. -24.09.2016
na Wydziale Ekonomii UR ul. Cwikliriskiej 2,Ftzesz6w wrazz obslugq wynikaj4c4 zrealizacji zam6wienia

l. zam6wienia:

Przedmiotem zamr5wienia jest przygotowanie, dostarczenie i obsluga wy2ywienia rlla uczestnik6w konferencji w

dniach : 2l .09.201 t5 - 24.09. 2016r.

W ramach zami,wienia Wykonawca powinierr przygotowai i dostarczyd wyZywienia dla uczestnik6w

konferencji Nier6wnoici spoleczne q wzrost gospodarc4t;w kierunku moalernizacji kapitalu ludzkiego,

organizowanej na Wydziale Ekonomii UR wraz z obslug4 wynikaj4c4 zrealizacji zram6wienia.

Usluga cateringou,a ( podanie, dostarczenie i posprz4tanie) wedtug ponizszego harmonogramu:

Catering na konferencjg - 4 dni, okres realizacji 21 wrzesiei 2Al6r -24.wrzesieh 2016, w tym:

2t .09 . 2016 kolacja- suchy prowiant - 25 os6b.

22.09.2016

22.09.2016

22.09.2016

22.09.2016

Sniadanie - 40 os6b

obiad - 50 os6b

uroczysta kolacja 40 os6b

dwie przerwy kawowe -naka2dej 50 os6b

23.09.2016

23.09.2016

23.09.2016

23.09.2016

Sniadanie - 40 os6b

obiad - 40 os6b

kolacja - 30 os6b

dwie przerwy kawowe na kazdej 40 os6b

24.09.2016 Sniadanie - 10 os6b



Wymagan ia dotycz:4ce przedm iotu zarn6w ien ia:

Pozycja I : suchy prowiant-zestaw:wedlina, serZolty, pomidor, paszteciki, og6rek, maslo, herbata, woda

mineralna. Dostarczone do miejsca zakwaterowania Uczestnikow ( Domu Studenta Zalesie)
Pozycja 2. Sniadania-szwedzki st6l: wgdliny (rnin.3 rodzale), sery z6lte (nrin 3 rodzaje), par6wki, jajecznica,

pasty z twarozk6w. porridory, og6rki, papryka, mleko+ platki kukurydziane, kawa, herbata, soki l00o/'- po 0,251

na osobg, pieczywo r6zne.

Pozycja 3. Dwa otriady -22.09. oraz 23.09.2016r. - skladaj4ce sig z przystawki, dwoch dari gor4cych (zupy i

dania gl6wnego), deseru oraz kawy i herbaty. Propozycja obiad6w:
c zupa ros6l drobiorvy z makaronem (co najmniej: 350 ml na osobg)- lszy obiad, zupa krem z grzankami lub

groszkiem ptysiowym- 29i obiad-iloSc j.w.
. drugie dania: co nzrjmniej 350-450 g na osobg, w tym dodatek migsny lub rybny (l obiad z migsa drobiowego,

drugi migso wieprz:owe lub ryba np. dorsz) nie mniej niZ 150 gorazziemniaki (gotowane z koperkiem lub talarki
pieczone) lub ryZ lub kasza; zestaw sur6wek co na:imniej 2009 na osobg (sur6wkazczerwonej kapusty, warzywa
parowane, sur6wkzL z marchewki)

o deser: ciasto (t4cznie co najmniej 80g na osobg).

Pozycja 4. Uroczysta kolacja 22.09.

Przystawka (ok. l50g) ijedno danie gor4ce migsne z dodatkami ( l4cznie ok. 4009),

Ciasto np. sernik lLrb szarlotka

Zinna plyta : dwa rodzaje salatek, galaretka drobiowa, schab i ryba w galarecie, szynka w sosie chrzanowym,

krokieciki, pieczyv,,o mieszane, drobne ciasteczka kawa, herbata, soki, woda mineralna.

Pozycja 5. Kolacja 23.09.

Danie cieple np. pierogi (r62nerodzaje) lub naleSniki oraz szwedzki st6l: wgdliny (min. 3 rodzaje), sery z6lte

(min 3 rodzaje), pasty z twarozk6w, pomidory, ogtrrki, kawa, herbata, soki 100%- po 0,251 na osobg, pieczywo

r62ne

Pozycja 6. Przerlvy kawowe

napoje zimne,

o woda: gazowana i niegazowana(l4cznie 500 ml na osobg),

o soki: 3 rodzaje sok6w (lEcznie co najmniej 300 ml na osobg),

napoie sorace: kawa, herbata, (l4cznie co najmniej 300 ml na osobg) dodatki mleko, cukier, cytryna;

drobne ciasto po 5 szt. na osobg (ciasteczka typu: rnaSlane, kruche rogaliki z marmolad4, ciasteczka korzenne,

ciasteczka warszavvskie. mini roealiki droZd2owe)

Podczas posilk6w w dniach 22.09.2016-24.09.2016 powinna byt zapewniona obsluga kelnerska, akaida
osoba powinna mied zapewnione miejsce siedzqce przy stole (nie dot. przerw kawowych). Obiady idesery
powinny byt przygotowane wedlug jadlospisu igramatury, kt6rq wykonawca proponuje w codziennym
jadlospisie. Podanie posilk6w w naczyniach szklanych, porcelanowych, fajansowych, z duralexu) i

posprz4tanie pomieszczeri w kt6rych podawany bgdzie catering.
Miejsce realizacji: Katedra Mikroekonomii na Wydziale Ekonomii UR, ul. Cwikliriskiej 2 w Rzeszowie

(zamawiajqcy udostgpni wykonawcy pomieszczenie w kt6rym bgdzie realizowana usluga wydawania

Sniadari, obiad6w, kolacji i przerw kawowych)
Rozliczenie z wylionawcq nastqpi wedlug faktycznego zuLycia ifaktycznej ilo5ci uczestnik6w konferencji

korzystaj4cych z uslugi wyZywienia. Zamawiaj4cy na dwa dni przed rozpoczgciem konferencji przedstawi

ostatecznq liczbg uczestnik6w.

Termin realizacji: 2l wrzesieri 2016r od godziny l5 tej do 24wrzesiefi 2016- do godz.l0tej

I I Termin realiza, 16 r.

llI Opis sposobu przyqotowryania oferty ceno\

Ofertg musi by( sporzEdzona w jgzyku polskim w formie pisanej.

Oferta musi zawierac:
L Wypelniony i podpisany zal4cznik nr I -,,Formularz Oferty".



2. Aktualny odpis z wlaSciwego rejestru ( np. KRS-u) lub z centralnej ewidencji iinformacji o

dzialalnoiici gospodarczej, jeZeli odrgbne przepisy wyrnagaj4 wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu
wykazania wiarygodnoSci zloZonych podpis6w pod dokunrentami oferty przez osobg upowaZnion4,

wystawionego nie wczeSniej ni2 6 miesigcy przed uplywem terminu skladania ofert - kserokopia
podpisana przez osobg upowaznion4 ,,za z:godnoSi z oryginalem"

Wszelkich informacji dotycz4cych przedmiotu z:am6wienia udziela: Magdalena Jaszak tel. 17 872 1468' e-

mail - mjaszak@ur.edu.pl

'ofertv:

Waga kryterium
- NajniZsza cena brutto - 100"

5. Ocena ofert, w1'b6r najkorzystniejszej oferty.
Spos6b oceniania ofefi:
Obliczenie liczby punktow przyznanych kaZdej ofercie zostanie dokonane na podstawie wzoru.

NajniZsza cena brutto za reafizacjg przedmiotu zam6wienia

C : nainiZsza. wartoSd (r:ena brutto) z zaoferowanvch x 100

wartoSd(cena brutto) z badanej oferty

a) zamawiaj4cy z:rstosuje zaokr4glanie wynik6w do dw6ch miejsc po przecinku
b) Zamawiaj4cy wybiera najkorzystniejsz4 ofertg na podstawie kryterium oceny ofert, przez co nale2y

rozumied ofertg, kt6ra dla danego zaclania, przedstawia najkorzystniejszy bilans ceny, sporzqdzon4
zgodnie z przepisllmi ustawy i postanowieniami specyfikacji istotnych warunk6w zam6wienia.

V Opis sLosobu slkladania ofertv

. Oferta musi byt zloLona zamawiaiqcenru w nienaruszonym opakowaniu: z napisem:

,,Oferta w postgprrwaniuZPlURl66l20l6"- nie otwierad przed 19.08.2016r., godz. l0:15
na opakowaniu nalezy podai nazwg i doktadny adres Wykonawcy wraz z numerem telefonu oraz adresem e-

rnail.

Koszty opracowania i dostarczenia oferty oraz uczestnictwa w ogloszeniu na uslugi spoleczne obci42a14

wylqcznie WykonawcA.

3. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia otert:
Termin skladaniar ofert -19.08.2016r. godz. l0:00
Miejsce skladania ofert - Uniwersytet Rzeszowslli,35-959 Rzesz6w, ul. Pigonia 6,Dzial Zam6wief
Publicznych, pok6j 3

Termin otwarcia ofert - 19.08.2016r. godz. l0:15
Miejsce otwarcia ofert - Uniwersytet Rzeszowski,35-959 Rzesz6w, ul. Pigonia 6,Dzial Zamtiwief
Publicznych, pok6j 3

Zal4czniki'.
1) Formularz oferty zal. nr I

2) Projekt urmowy - zal. nr 2
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