NARODOWA AGENCIJA
WYMIANY AKADEMICKIE)

Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego nr BPCH.261.1.2024 do BPCH.081.10.2023

Opis przedmiotu zamodwienia

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej dla 40 uczestnikdw
konferencji Sztuka jako jezyk i narzedzie, organizowanej przez Instytut Sztuk Pieknych Uniwersytetu
Rzeszowskiego w dniach 3-5 czerwca 2024 r. w ramach projektu ,UR Welcome - Zwigkszenie Stopnia
Umiedzynarodowienia Uniwersytetu Rzeszowskiego” z programu NAWA Welcome to Poland.

Wykonawca zapewnia:

Catering sktadajacy sie z:
e W dniu 3 czerwca 2024 r. — catodniowego serwisu kawowego oraz obiadu dla 40 oséb
e W dniu 4 czerwca 2024 r. — catodniowego serwisu kawowego, lunchu 1-daniowego oraz
obiadokolacji dla 40 oséb
e Wdniu 5 czerwca 2024 r. — catodniowego serwisu kawowego oraz obiadu dla 40 0séb
W ramach serwisu kawowego:
- kawa (Swiezo mielona z ekspresu), herbata (rézne rodzaje), mleko do kawy, cukier, cytryna do
herbaty —bez limitu
- woda mineralna gazowana/niegazowana — min. 1 l/osobe
- kruche ciasteczka — min. 250g/osobe

W ramach obiadu (w dniach 3 i 5 czerwca 2024 1.):

- zupa —min. 250 ml/osobe

- danie gorace do wyboru miesne/bezmiesne dodatki: ryz, ziemniaki, suréwka (do wyboru)
[min. 500 g/os (min 150 g. mieso, min. 150 g. ziemniaki plus dodatki min. 150 g. + pewna liczba porcji
w wersjiwegetarianskiej lub innej)]

- deser [min 150 g/os]

W ramach lunchu 1-daniowego (w dniu 4 czerwca 2024 r.):
- danie gorace jednogarnkowe min. 300 g./Josobe do wyboru miesne/ w wersji wegetarianskiej lub
innej

W ramach obiadokolacji (w dniu 4 czerwca 2024 r.):

- zupa —min. 250 ml/osobe

- danie gorace do wyboru miesne/bezmiesne dodatki: ryz, ziemniaki, suréwka (do wyboru)
[min. 500 g/os (min 150 g. mieso, min. 150 g. ziemniaki plus dodatki min. 150 g. + pewna liczba porcji
w wersjiwegetarianskiej lub innej)]

- deser [min 150 g/os]

- kawa, herbata, woda — bez limitu

Wykonawca zapewni trzy rozne zestawy obiadowe (obiady i obiadokolacja) w kazdym dniu
konferencji.



Zamawiajgcy wymaga kompleksowej obstugi, w tym przygotowanie i podanie poczestunkow,
przygotowanie stotdw wraz z nakryciami (obrusy wykonane z materiatu i papierowe serwetki) oraz
uprzatniecie stotow i pomieszczen, w ktorych jest podawany positek. Wszystkie napoje gorgce musza
by¢ podane w naczyniach ceramicznych (nie jednorazowego uzytku), napoje zimne muszg by¢
serwowane w szklankach. Do konsumpcji przygotowane zostang porcelanowe talerze i sztudce
metalowe. Uzyta zastawa musi byc czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana.

Liczba osob podana jest szacunkowo. Ostateczng liczbe oséb (nie mniej niz 25 oséb w kazdym dniu)
Zamawiajacy poda 3 dni przed wydarzeniem. Zamawiajacy zastrzega mozliwosc zgtoszenia liczby
uczestnikow, dla ktorych wystapi konieczno$¢ przygotowania positkdw wegetarianskich,
weganskich, bezglutenowych, bezlaktozowych lub innych (alergie pokarmowe). Wykonawca
zobowiazany jest do przygotowania positku odpowiadajgcego potrzebom tych oséb.

Miejsce Swiadczenia ustugi — w pomieszczeniu wskazanym przez Zamawiajacego w budynku A2
Uniwersytetu Rzeszowskiego, Rzeszdw, al. W. Kopisto 2a.

Do oferty nalezy dotgczyc przyktadowe menu.



