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Opis przedmiotu zamówienia

Zadanie 1: Dostarczenie wyżywienia do szkół w Rzeszowie, Łańcucie, Werynii, Sokołowie Młp. i 
Błażowej

Usługa cateringowa obejmuje:
Dostarczenie zestawów wyjazdowych do 6 szkół w Rzeszowie i 2 w Łańcucie, 1 w Werynii, 2 w 
Sokołowie Młp. I 1 w Błażowej

a) Przygotowanie zestawów dla wyjeżdżających: Rzeszów 167 osób, Łańcut 59 osób, Werynia 
26 osób, Sokołów Młp. 61 osób, Błażowa 25 osób)

b) 1 zestaw dla 1 osoby:
powinien zawierać sok owocowy 100% nie mniej niż poj. 0,33l, woda mineralna min. 0,5l, 1 
czekolada mleczna min. 100g, 1 kanapkę z ciemnego pieczywa, 1 kanapkę z bułki kajzerki z szynką, z 
kiełbasą podsuszaną, salami, schabem pieczonym, polędwicą sopocką (do wyboru) serem gouda, 
ogórkiem, pomidorem, sałatą, 1 jabłko, 1 banan, 1 jogurt owocowy do picia min. 100g.

c) zestawy powinny być zapakowane w torebki śniadaniowe i dostarczone do poszczególnych 
szkół zlokalizowanych na danym terenie woj. podkarpackiego.

W danym dniu mogą wyjeżdżać uczniowie z 2-3 szkół

Zadanie 2: Dostarczenie wyżywienia do szkół w Stalowej Woli
Usługa cateringowa obejmuje:
Dostarczenie zestawów do 4 szkół w Stalowej Woli

a) Przygotowanie zestawów dla wyjeżdżających 115 osób
b) 1 zestaw dla 1 osoby:
c) powinien zawierać sok owocowy 100% nie mniej niż poj. 0,33l, woda mineralna min. 0,5l, 1 

czekolada mleczna min. 100g, 1 kanapkę z ciemnego pieczywa, 1 kanapkę z bułki kajzerki z 
szynką, z kiełbasą podsuszaną, salami, schabem pieczonym, polędwicą sopocką (do wyboru) 
serem gouda, ogórkiem, pomidorem, sałatą, 1 jabłko, 1 banan, 1 jogurt owocowy do picia 
min. 100g.

d) zestawy powinny być zapakowane w torebki śniadaniowe i dostarczone do poszczególnych 
szkół zlokalizowanych na danym terenie woj. podkarpackiego.

Zadanie 3: Dostarczenie wyżywienia do szkoły w Radomyślu Wielkim
Usługa cateringowa obejmuje:
Dostarczenie zestawów do 1 szkóły w Radomyślu Wielkim

a) Przygotowanie zestawów dla wyjeżdżających 25 osób
b) 1 zestaw dla 1 osoby:

powinien zawierać sok owocowy 100% nie mniej niż poj. 0,33l, woda mineralna min. 0,5l, 1 
czekolada mleczna min. 100g, 1 kanapkę z ciemnego pieczywa, 1 kanapkę z bułki kajzerki z 
szynką, z kiełbasą podsuszaną, salami, schabem pieczonym, polędwicą sopocką (do wyboru) 
serem gouda, ogórkiem, pomidorem, sałatą, 1 jabłko, 1 banan, 1 jogurt owocowy do picia 
min. 100g.

c) zestawy powinny być zapakowane w torebki śniadaniowe i dostarczone do poszczególnych 
szkół zlokalizowanych na danym terenie woj. podkarpackiego.
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Zadanie 4: Dostarczenie wyżywienia do szkół w Jarosławiu, Przemyślu i Leżajsku
Usługa cateringowa obejmuje:
Dostarczenie zestawów do 2 szkół w Jarosławiu, 1 w Przemyślu, 1 Leżajsku

a) Przygotowanie zestawów dla wyjeżdżających: Jarosław 53, Przemyśl 32 osób, Leżajsk 25 
osób

b) 1 zestaw dla 1 osoby:
powinien zawierać sok owocowy 100% nie mniej niż poj. 0,33l, woda mineralna min. 0,5l, 1 
czekolada mleczna min. 100g, 1 kanapkę z ciemnego pieczywa, 1 kanapkę z bułki kajzerki z 
szynką, z kiełbasą podsuszaną, salami, schabem pieczonym, polędwicą sopocką (do wyboru) 
serem gouda, ogórkiem, pomidorem, sałatą, 1 jabłko, 1 banan, 1 jogurt owocowy do picia 
min. 100g.

c) zestawy powinny być zapakowane w torebki śniadaniowe i dostarczone do poszczególnych 
szkół zlokalizowanych na danym terenie woj. podkarpackiego.

Zamawiający poinformuje telefonicznie/mailowo Wykonawcę nie później niż 2 dni przed wyjazdem o 
ostatecznej liczbie zestawów oraz terminie wyjazdu szkoły.
Zestawy Wykonawca dostarczy do wyznaczonego przez Zamawiającego miejsca.
Zamawiający zastrzega sobie, że ostateczne rozliczenie z Wykonawcą będzie następować na podstawie 
ostatecznej liczby wydanych zestawów potwierdzonych listą.

Termin realizacji umowy : od dnia podpisania umowy do 29 czerwca 2013 r.
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