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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Do oferty Wykonawca dolacza dokladny opis przedmiotu zamowienia ( obejmujacy
miejsce, gdzie zamierza swiadczy¢ ushuge )

1. Przedmiot zamowienia stanowi S$wiadczenie ustugi hotelowo-restauracyjnej podczas
Dziewiatego Bieszczadzkiego Seminarium Naukowego nt. Wartosci w pedagogice orga-
nizowanego przez Uniwersytet Rzeszowski w dniach 28-29 maja 2013 r. w okolicy
Soliny, woj. podkarpackie (w promieniu nie przekraczajacym 10 km).

2. W ramach $wiadczonej ustugi wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia:

— noclegow dla 40 oséb w komfortowych, przestronnych i wygodnych pokojach jedno-
i dwuosobowych (min. 11 pokoi jednoosobowych) w dniach 27/28 i 28/29.05.2013;
— klimatyzowanej sali konferencyjnej dla 40 oséb w dniach 28 i 29.05.2013,;
— miejsc wystawowych dla firm biorgcych udzial w zjezdzie w dniach 28-29.05.2013;
— sprzgtu multimedialnego (rzutnik multimedialny, laptop, flipchart, mikrofony) w dniach
28-29.05.2013;
— dostepu do Internetu (staly i bezprzewodowy);
— wyzywienia dla go$ci konferencji podczas trwania konferencji.
e S$niadan w dniach 28 i1 29.05.2013 w formie bufetu szwedzkiego z bogatym
asortymentem potraw i napojow,
e kolacji w dniu 27.05.2013 w formie bufetu szwedzkiego z bogatym asortymentem
potraw i napojow,
e obiadow w dniach 28 i 29.05.2013 sktadajacych si¢ z dwoch dan i napoju,
e uroczystej kolacji w dniu 28.05.2013; positek w formie szwedzkiego stotu powinien
zawierac:

1) zakaski zimne — $rednio 100 g na osobe (np. deska serow, 2 rodzaje satatek galaret-
ka z kurczaka, schab faszerowany na zimno, sledz w $mietanie), minimum 5 rodza-
jow,

2) zakaski gorgce — 150 g na osobe (np. lasagne, strogonow),

3) owoce swieze — 80-100 g na osobg, minimum 3 rodzaje,

4) pieczywo w ilosci ok. 20 g na osobe,

5) 1 filizank¢ kawy o pojemnosci ok. 150 ml na osobg,

6) 1 filizanki herbaty o pojemnosci ok. 150 ml na osobg,

7) mleko do kawy, cukier, cytryne do herbaty,

8) drobne ciasteczka w ilosci 3,0 kg,

9) soki owocowe 100% bez cukru w ilosci 9 litrow o minimum 3 r6znych smakach,

10) wode¢ mineralng o pojemnosci 0,33 lub 0,5 | (w tym 4 litry wody mineralnej
niegazowanej i 6 litrow wody mineralnej gazowanej).

e serwisu kawowego w przerwie odczytow w dniu 28 i 29.05.2013 zawierajacego
1 filizanke kawy lub herbaty 0 pojemnosci ok. 150 ml na osobe, mleko do kawy, cu-
kier, cytryn¢ do herbaty, drobne ciasteczka w ilosci 2 kg oraz paluszki (stone,
z makiem, z sezamem) 1 wod¢ mineralng gazowang 1 niegazowang.

Positki powinny by¢ podane na zastawie stotowej ceramicznej ze sztu¢cami metalowymi
— uzyta zastawa powinna by¢ czysta, nieuszkodzona 1 wysterylizowana. Wykonawca zapewni
odpowiednig dekoracje¢ stotdw, w tym obrusy wykonane z materiatu i papierowe serwetki
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(niedopuszczalne jest uzywanie naczyn i sztu¢coOw jednorazowych). Napoje zimne powinny
by¢ serwowane W naczyniach szklanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia szczegdétowego opisu proponowanego
przedmiotu zamowienia.

Inne wymagania organizatorow:

— rozliczenie noclegdéw oraz wyzywienia wedtug zuzycia,

— miejsca parkingowe przy hotelu (w cenie oferty),

— zapewnienia energii elektrycznej do o§wietlenia pomieszczen,

— zapewnienia odpowiedniej temperatury w pomieszczeniach (klimatyzacja),

— zapewnienia odpowiednich warunkow estetycznych (udost¢pnienie czystej, posprzatanej
sali),

— w razie potrzeby mozliwos$¢ zapewnienia drugiej sali konferencyjnej wraz z wyposazeniem
W sprzet.

Hotel powinien spelniaé standardy hotelu 3-gwiazdkowego lub wyzsze.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia liczby uczestnikow do 25 oséb na
5 dni przed datg rozpoczgcia realizacji przedmiotu zamowienia.



