ZP/UR/65/2016 Zatacznik nr 1.1 do Siwz

Opis przedmiotu zaméwienia

Zadanie nr 1: Organizacja cateringu.

I. Opis przedmiotu zamdwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustugi restauracyjnej dla uczestnikow
111 Konferencji Naukowej
Retardacja materialnego przeksztalcania zasobow

Osiagniecia, problemy, perspektywy

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia:

a)

Wyzywienia dla uczestnikdw Konferencji,

Il. Specyfikacja istotnych warunkéw zamoéwienia:

1. Termin realizacji Konferencji:

a)

b)

Od 15 do 17 wrzesnia 2016 r. Pobyt od godz. 12.00 (dnia 15.09.2016 r.) do godz. 9.00 (dnia
17.09.2016r.).

Zgodnie z art. 144 ustawy Prawo zamdwien publicznych Zamawiajacy przewiduje zmiane
zawartej umowy dotyczacej terminu realizacji zamdéwienia w przypadku zaistnienia dziatania sity
wyzszej.

Ramowy plan  Konferencji (Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ dokonania  korekt

w planie):

PROGRAM KONFERENCII
15.09.2016 (czwartek) - sesja stacjonarna

14:00-14:30 rejestracja uczestnikdw Konferencji (Wydziat Biologiczno-Rolniczy, Uniwersytet Rzeszowski)
14:30 -otwarcie Konferencji

14:45-18:30 -Sesja referatowa |

19:00 -uroczysta kolacja

16.09.2016 (pigtek) - sesja stacjonarna

9:00-17:00 (Wydziat Biologiczno-Rolniczy, Uniwersytet Rzeszowski)
Sesja referatowa Il

Sesja referatowa Il

Sesja posterowa

Dyskusja

17.09.2016 (sobota)

9:00-17:00 Sesja terenowa , W poszukiwaniu retardacji przeksztatcania zasobéw” — Bdbrka (Muzeum

Naftownictwa), Krosno (Huta Szkta i zabytki architektury)



2. Liczba uczestnikow Konferenciji:

a)

b)

c)

45 uczestnikdéw Konferencji. Potwierdzenie ostatecznej liczby oséb uczestniczacych w Konferencji
zostanie wystane do Wykonawcy do dnia 09.09.2016 r. Lista uczestnikéw Konferencji zostanie
przestana przez Zamawiajgcego na wskazany przez Wykonawce adres e-mail.

W przypadku zmiany liczby uczestnikow, wartos¢ swiadczonej ustugi bedzie stanowita iloczyn
faktycznej liczby uczestnikdw i ceny za jednego uczestnika okreslonej w formularzu cenowym.
Wykonawca zobowigzany jest do oddelegowania osoby do kontaktéw roboczych
odpowiedzialnej za bezposredni kontakt z przedstawicielem Zamawiajgcego na miejscu

wykonania ustugi.

3. Miejsce realizacji:

a)

b)

Uniwersytet Rzeszowski -Rzeszéw, ul. M. Cwiklinskiej 2, Bud. D1 (wyzywienie)

Uniwersytet Rzeszowski -Rzeszow, ul. Zelwerowicza 4, Bud. D9 (przerwy kawowe)

4. Wymagania dot. wyzywienia:

a)

b)

Sniadania w dniach 16 oraz 17 wrzesnia w formie bufetu szwedzkiego dla 45 0séb, do wyboru:

Wedliny (min. 3 rodzaje), ser z6tty wedzony, ser biaty, pomidor krojony, ogérek krojony, dzem,

miod, pfatki $niadaniowe, min. rodzaje jogurtéw owocowych, mleko, jajecznica lub jajko

sadzone, paréwki na ciepto, pieczywo (butki grahamki, butki pszenne, butki stodkie), masto.

Kawa/herbata/sok 100 % (pomarariczowy/jabtkowy) — do wyboru, po 0,5 | na osobe — mleczko,

cukier brgzowy, cytryna. Kazda osoba musi mie¢ zapewnione miejsce siedzgce przy stole;

Przerwy kawowe (opis dot. 1 przerwy kawowej, ilosci przewidziane na 1 osobe, razem w ciggu

pobytu od 15 do 16 wrzesnia nalezy zapewnié¢ 3 przerwy kawowe, w kazdej przerwie wezmie

udziat 45 oséb):

- kawa z ekspresu (0,25 | na osobe), mleczko, cukier brgzowy,

- herbata (0,25 | na osobe) — czarna, zielona oraz min. 4 rézne warianty smakowe herbat
owocowych do wyboru, cytryna, cukier brgzowy,

- woda mineralna gazowana i niegazowana (do wyboru) w butelkach po 0,25 | na osobe,

- soki 100 % (pomaranczowy i jabtkowy — po 0,5 | na osobe),

- wybor kruchych ciasteczek (po 125 g na osobe).

Obiady w dniach 15-16 wrzesnia, — skfadajgce sie z dwdch dan gorgcych w tym przystawka ok.

150 g, zupa ok. 250 ml, danie gtéwne ok. 440 g tacznie (miesne lub rybne z dodatkami np.

ziemniaki, ryz izestaw surowek), deser, zimne napoje (soki, woda mineralna gazowana i

niegazowana) oraz kawa (réznorodna - z ekspresu, rozpuszczalna, cappuccino) i herbata

(réznorodna - czarna, zielona, owocowa). Podczas obiadu powinna by¢ zapewniona obstuga

kelnerska (kazda osoba musi mieé¢ zapewnione miejsce siedzgce przy stole); obiady i desery



wedtug jadfospisu
i gramatury, ktérg wykonawca proponuje w codziennym jadtospisie.

d) Kolacja w dniu 16 wrzesnia— sktadajace sie z dania gorgcego w tym przystawka ok. 150 g, danie
gtéwne ok. 440 g facznie (miesne lub rybne z dodatkami np. ziemniaki, ryz i zestaw suréwek),
deser, zimne napoje (soki, woda mineralna gazowana
i niegazowana) oraz kawa (réznorodna - z ekspresu, rozpuszczalna, cappuccino)
i herbata (réznorodna - czarna, zielona, owocowa). Podczas kolacji powinna by¢ zapewniona
obstuga kelnerska (kazda osoba musi mie¢ zapewnione miejsce siedzgce przy stole); kolacje
wedtug jadfospisu i gramatury, ktéra Wykonawca proponuje
w codziennym jadtospisie.

5. Inne wymagania:

a) Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia szczegétowego opisu proponowanego
przedmiotu zamdwienia (wyzywienia);

b) Ostateczng liczbe uczestnikéw Konferencji Zamawiajacy poda Wykonawcy do dnia 09.09.2016 .

Zadanie nr 2: Organizacja uroczystej kolacji.

l. Opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi restauracyjnej dla uczestnikéw
111 Konferencji Naukowej
Retardacja materialnego przeksztalcania zasobow

Osiagniecia, problemy, perspektywy.

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia:
a) Uroczystej kolacji dla uczestnikdw Konferenciji,

Il. Specyfikacja istotnych warunkéw zamoéwienia:

1. Termin realizacji Konferencji:
a) 15 wrzesnia 2016 r. Pobyt od godz. 19.00 do godz. 24.00.
b) Zgodnie z art. 144 ustawy Prawo zamowien publicznych Zamawiajgcy przewiduje zmiane zawartej

umowy dotyczgcej terminu realizacji zamowienia w przypadku zaistnienia dziatania sity wyzsze;.



2. Liczba uczestnikow uroczystej kolacji:

d) 45 uczestnikow

e)

f)

Potwierdzenie ostatecznej liczby oséb uczestniczacych w uroczystej kolacji zostanie wystane do
Wykonawcy do dnia 09.09.2016 r. Lista uczestnikdw zostanie przestana przez przedstawiciela
Zamawiajgcego na wskazany przez Wykonawce adres e-mail.

Wykonawca zobowigzany jest do oddelegowania osoby do kontaktow roboczych
odpowiedzialnej za bezposredni kontakt z przedstawicielem Zamawiajgcego na miejscu

wykonania ustugi.

3. Miejsce realizacji uroczystej kolacji:

Medynia Gtogowska

4. Wymagania dot. wyzywienia:

Uroczysta kolacja w dniu 15 wrzesnia — sktadajgce sie z:

Zupa:

Rosét z kotdunami lub krem z lesnych grzybdw z groszkiem ptysiowym

Danie gtéwne:

Rolada z karkéwki z suszonymi pomidorami i stonecznikiem z ziemniakami opiekanymi
i bukietem suréwek lub filet drobiowy faszerowany szpinakiem i serem feta z
ziemniakami opiekanymi i bukietem suréwek

Deser:

Tiramisu lub gruszka gotowana w winie z sosem czekoladowym
Napoje:

Woda gazowana, niegazowana
Kawa, herbata

Soki owocowe

Zimna ptyta:

Deska wedlin z dipem:

Pétmisek seréw i rolad serowych
Galaretki drobiowe

Sledzie po cygarisku

Jajka faszerowane pastami
Patery owocow

Satatka 1

Satatka 2

Pieczywo

Kolacja:

Bogracz

Danie w kociotku

Danie zapiekane w glinie

5. Inne wymagania:

a) Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia szczegétowego opisu proponowanego

przedmiotu zamodwienia ( miejsce kolacji oraz wyzywienie );

b) Ostateczng liczbe uczestnikdw Konferencji Zamawiajgcy poda Wykonawcy do dnia 09.09.2016 r.



