Rzeszéw, dnia 10.08.2016r.

Zamawiajacy:
Uniwersytet Rzeszowski
al. Rejtana 16c¢
35-959 Rzeszow
NIP 813-32-38-822
REGON 691560040
Rachunek: Podkarpacki Bank Spétdzielczy Oddzial w Rzeszowie

48 8642 1126 2012 1119 9353 0001

adres do korespondencji:

Uniwersytet Rzeszowski

Dziat Zamdéwien Publicznych

ul. Pigonia 6, (pokdj nr 3) 35-310 Rzeszoéw
faks — (17)872 12 62, tel. (17) 872 14 68
e-mail —mjaszak@ur.edu.pl

Ogloszenie o zamowieniu na uslugi spoleczne na podstawie art, 1380 ustawy Pzp

ZP/UR/66/2016

Przedmiot zamienienia: Przygotowanie i dostarczenie wyzywienia dla uczestnikéw konferencji pt.
»Nieréwnosci spoleczne a wzrost gospodarczy” organizowanej w dniu w dniach 21.09.2016r. — 24.09.2016
na Wydziale Ekonomii UR ul. Cwiklinskiej 2, Rzesz6w wraz z obstuga wynikajaca z realizacji zamo6wienia

1. SzezegOlowy opis i zakres przedmiotu zamoéwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie, dostarczenie i obstuga wyzywienia dla uczestnikéw konferencji w
dniach: 21.09.2016 - 24.09. 2016r.

W ramach zaméwienia Wykonawca powinien przygotowaé i dostarczyé wyzywienia dla uczestnikow
konferencji ~ Nierownosci spoleczne a wzrost gospodarczy,w kierunku modernizacji kapitalu ludzkiego,
organizowanej na Wydziale Ekonomii UR wraz z obstuga wynikajaca z realizacji zamowienia.

Ustuga cateringowa ( podanie, dostarczenie i posprzatanie) wedtug ponizszego harmonogramu:

Catering na konferencje - 4 dni, okres realizacji 21 wrzesien 2016r —24.wrzesiefi 2016, w tym:

21.09.2016 kolacja- suchy prowiarit_— 25 oséb. |
122.09.2016 sniadanie — 40 os6b 1 - i
22.09.2016 obiad — 50 0s6b |
22.09. 2016 uroczysta kolacja — 40 osob ‘
22.09. 2016 dwie przerwy kawowe — na kazdej 50 osob ‘
23.09.2016 sniadanie — 40 0sob |
23.09.2016 obiad —40 os6b
23.09.2016 kolacja —30 osob
23.09.2016 dwie przerwy kawowe na kazdej 40 oséb
24.09.2016 $niadanic — 10 os6b o [ |
L S




Wymagania dotyczace przedmiotu zamowienia:

Pozycja 1 : suchy prowiant — zestaw :wedlina, ser zolty, pomidor, paszteciki, ogorek, masto, herbata, woda
mineralna. Dostarczone do miejsca zakwaterowania Uczestnikow ( Domu Studenta — Zalesie)

Pozycja 2. Sniadania — szwedzki stot: wedliny (min. 3 rodzaje), sery z6tte (min 3 rodzaje), paréwki, jajecznica,
pasty z twarozkdw, pomidory, ogorki, papryka, mleko+ ptatki kukurydziane, kawa, herbata, soki 100%- po 0,25I
na osobe, pieczywo rozne.

Pozycja 3. Dwa obiady — 22.09. oraz 23.09. 2016r. - sktadajace sie z przystawki, dwoch dan goracych (zupy i
dania glownego), deseru oraz kawy i herbaty. Propozycja obiadow:

zupa rosot drobiowy z makaronem (co najmniej: 350 mi na osobe)- 1szy obiad, zupa krem z grzankami lub
groszkiem ptysiowym- 2gi obiad-ilos¢ j.w.

drugie dania: co najmniej 350-450 g na osobe, w tym dodatek migsny lub rybny (1 obiad z migsa drobiowego,
drugi migso wieprzowe lub ryba np. dorsz) nie mniej niz 150 g oraz ziemniaki (gotowane z koperkiem lub talarki
pieczone) lub ryz lub kasza; zestaw surowek co najmniej 200g na osobe (suréwka z czerwonej kapusty, warzywa
parowane, surowka z marchewki)

deser: ciasto (fgcznie co najmniej 80g na osobe).

Pozycja 4. Uroczysta kolacja 22.09.

Przystawka (ok. 150g) i jedno danie gorace migsne z dodatkami ( tacznie ok. 400g),

Ciasto np. sernik lub szarlotka

Zimna plyta : dwa rodzaje satatek, galaretka drobiowa, schab i ryba w galarecie, szynka w sosie chrzanowym,
krokieciki, pieczywo mieszane, drobne ciasteczka kawa, herbata, soki, woda mineralna.

Pozycja 5. Kolacja 23.09.

Danie ciepte np. pierogi (r6zne rodzaje) lub nalesniki oraz szwedzki stét: wedliny (min. 3 rodzaje), sery zotte
(min 3 rodzaje), pasty z twarozkéw, pomidory, ogorki, kawa, herbata, soki 100%- po 0,251 na osobe, pieczywo
rézne

Pozycja 6. Przerwy kawowe

napoje zimne,

woda: gazowana i niegazowana (facznie 500 ml na osobeg),

soki: 3 rodzaje sokow (tacznie co najmniej 300 ml na osobe),

napoje gorgce: kawa, herbata, (gcznie co najmniej 300 ml na osobe) dodatki mleko, cukier, cytryna;

drobne ciasto po 5 szt. na osobg (ciasteczka typu: maslane, kruche rogaliki z marmolada, ciasteczka korzenne,
ciasteczka warszawskie, mini rogaliki drozdzowe)

Podczas positkéw w dniach 22.09.2016 — 24.09.2016 powinna by¢ zapewniona obsluga kelnerska, a kazda
osoba powinna mie¢ zapewnione miejsce siedzace przy stole (nie dot. przerw kawowych). Obiady i desery
powinny by¢ przygotowane wedlug jadlospisu i gramatury, ktéra wykonawca proponuje w codziennym
jadlospisie. Podanie positkow w naczyniach szklanych, porcelanowych, fajansowych, z duralexu) i
posprzatanie pomieszczen w ktérych podawany bedzie catering.

Miejsce realizacji: Katedra Mikroekonomii na Wydziale Ekonomii UR, ul. Cwiklinskiej 2 w Rzeszowie
(zamawiajacy udostepni wykonawcy pomieszczenie w ktérym bedzie realizowana usluga wydawania
$niadan, obiadéw, kolacji i przerw kawowych)

Rozliczenie z wykonawca nastapi wedlug faktycznego zuzycia i faktycznej iloSci uczestnikow konferencji
korzystajacych z uslugi wyZywienia. Zamawiajacy na dwa dni przed rozpoczeciem konferencji przedstawi
ostateczng liczbe uczestnikow.

Termin realizacji: 21 wrzesien 2016r od godziny 15 tej do 24 wrzesien 2016- do godz.10tej

Il Termin realizacji zamowienia: 21-24 wrzesien 2016 r.

111 Opis sposobu przygotowywania oferty cenowej:

Oferte musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim w formie pisanej.
Oferta musi zawieraé:
1. Wypetniony i podpisany zalacznik nr 1 — ,Formularz Oferty”.



2. Aktualny odpis z wlasciwego rejestru ( np. KRS-u) lub z centralnej ewidencji i informacji o
dzialalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru Jub ewidencji, w celu
wykazania wiarygodno$ci ztozonych podpiséw pod dokumentami oferty przez osobe upowazniona,
wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uplywem terminu skladania ofert — kserokopia
podpisana przez osobe upowazniona ,,za zgodno$¢ z oryginatem”

Wszelkich informacji dotyczacych przedmiotu zaméwienia udziela: Magdalena Jaszak tel. 17 872 1468, e-
mail —~ mjaszak@ur.edu.pl

IV Kryteria oceny oferty:

Waga kryterium
- Najnizsza cena brutto - 100%

5. Ocena ofert, wybor najkorzystniejszej oferty.
Sposdb oceniania ofert:
Obliczenie liczby punktéw przyznanych kazdej ofercie zostanie dokonane na podstawie wzoru.

Najnizsza cena brutto za realizacj¢ przedmiotu zamoéwienia

C = najnizsza warto$¢ (cena brutto) z zaoferowanych x 100
warto$é(cena brutto) z badanej oferty

a) zamawiajacy zastosuje zaokraglanie wynikéow do dwoch miejsc po przecinku

b) Zamawiajacy wybiera najkorzystniejsza ofert¢ na podstawie kryterium oceny ofert, przez co nalezy
rozumieé¢ oferte, kiora dla danego zadania, przedstawia najkorzystniejszy bilans ceny, sporzadzong
zgodnie z przepisami ustawy i postanowieniami specyfikacji istotnych warunkéw zamoéwienia.

V Opis sposobu skladania oferty

=  Oferta musi byé¢ zlozona zamawiajacemu w nienaruszonym opakowaniu: z napisem:
,Oferta w postepowaniu ZP/UR/66/20167- nie otwiera¢ przed 19.08.2016r., godz. 10:15
na opakowaniu nalezy poda¢ nazwe i doktadny adres Wykonawcy wraz z numerem telefonu oraz adresem e-
mail.

Koszty opracowania i dostarczenia oferty oraz uczestnictwa w ogtoszeniu na ustugi spoteczne obciazaja
wylacznie Wykonawce.

3. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert:

Termin skladania ofert —19.08.2016r. godz. 10:00

Miejsce skladania ofert — Uniwersytet Rzeszowski, 35-959 Rzeszéw, ul. Pigonia 6, Dzial Zamoéwien
Publicznych, pokdj 3

Termin otwarcia ofert — 19.08.2016r. godz. 10:15
Migjsce otwarcia ofert - Uniwersytet Rzeszowski, 35-959 Rzeszow, ul. Pigonia 6, Dzial Zamowien
Publicznych, pokdj 3

Zalaczniki:
1) Formularz oferty — zat. nr |
2) Projekt umowy — zat. nr 2
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Kierownik Zamawiajgcego lub osoba upowazniona



