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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest

I.  realizacja ustugi cateringowej — przygotowanie i dostawa positkow do siedziby Zamawiajgcego (miejsce
organizacji konferencji) - Uniwersytet Rzeszowski, ul. Pigonia 1, 35-959 Rzeszéw, (budynek AO) w dniach 26 i 27
wrzesnia 2016 r. dla uczestnikdw konferencji ,,DIFFERENT ASPECTS OF ANALYSIS AND PROBABILITY” oraz
zorganizowanie uroczystej kolacji dla uczestnikdw konferencji (w sali bankietowej , ktorg zapewnia Wykonawca)
w dniu 26 wrzesnia 2016 r. (ilos¢ oséb 30 osdb + 30%)

zgodnie z ponizszym opisem:

Ad. I. Opis wyZzywienia

1. Obiad dostepny w dniach 26 oraz 27 wrzesnia 2016 r. w godz. ok. 13.30 — 14.30 ztoZzony z:

Zupa:

Jeden rodzaj zupy, inny na kazdy dzief (min. 300 ml/porcje)

Danie gtéwne:

Positek miesny (inne na kazdy dzien), porcja miesa w réznej formie podania (min. 200 g/ porcje)
Dodatki do dania gtéwnego:

Ziemniaki ugotowane lub opiekane albo ryz (min. 200 g/porcje)

Zestaw suréwek w postaci surowej lub lekko obgotowanej (min. 200 g/porcje)

Deser:

Ciasto w-z lub sernik lub szarlotka (min. 200 g/porcje)

Napdj:

Sok owocowy 100 % naturalny ze $Swiezych owocdw, bez konserwantéw lub woda mineralna (min. 300 ml /os)

Obiady beda serwowane w budynku Uniwersytetu Rzeszowskiego, ul. Pigonia 1, 35-959 Rzeszéw (budynek AO0).

Wykonawca zapewni odpowiednig dekoracje stotéw (w tym materiatowe obrusy).
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Danie gorgce wraz z dodatkami wyporcjowane na talerzach porcelanowych lub Arcorok, sztuéce metalowe (nie
dopuszcza sie do uzycia talerzy lub sztuécédw jednorazowych), serwetki, serwowane przez kelneréw. Liczba oséb
(kelneréw, kucharzy) wydajgcych positki musi by¢ wystarczajgca aby zapewnié szybka obstuge gosci. Dania musza

by¢ podane gorgce, swieze, nie odgrzewane i estetycznie podane.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ zmiany czesci menu obiadu na specjalng diete (do okoto 20% (opcja
wegetarianska i/lub bez wieprzowiny)) w przypadku uczestnictwa w konferencji osob ze specjalng dietg zywieniowa.
Informacja o ewentualnej zmianie czesci menu oraz doktadna godzina podania obiadu oraz ilosci positkéw bedzie

dostepna u Zamawiajgcego w dniu poprzedzajacym konferencje.

Serwis kawowy dostepny dla uczestnikdw konferencji bez przerwy w godzinach ok. 10.30 — 12.00 oraz w
godzinach 16.00 — 17.30 w dniach 26 i 27 wrze$nia 2016 r.

Kawa min. 200 ml —/ 3 rodzaje/ - naturalna, rozpuszczalna, cappuccino, 3 w 1 — bez ograniczen

Herbata min. 200 ml - /3 rodzaje/ - zielona, owocowa, czarna — bez ograniczen

Dodatki: cukier biaty, brgzowy, stodzik, cytryna, mleko 3,2 % - bez ograniczen

Woda mineralna gazowana i niegazowana min. 250 ml/os.

Sok owocowy naturalny ze swiezych owocdéw, bez konserwantdw, min. 2 rodzaje np.: pomaranczowy, jabtkowy,
czarna porzeczka - podany w dzbankach, min. 250 ml/os.

Ciasteczka kruche - / 5 rodzajow/ - min. 150 g/os.

Serwis kawowy ma by¢ przygotowany w formie bufetu szwedzkiego: napoje gorgce serwowane w porcelanie, napoje
zimne w szklankach, serwetki, metalowe tyzeczki w ilosci wystarczajgcej dla wszystkich uczestnikéw konferencji.
Serwisy kawowe bedg serwowane w budynku Uniwersytetu Rzeszowskiego, ul. Pigonia 1, 35-959 Rzeszéw (budynek

A0). Wykonawca zapewni odpowiednig dekoracje stotow (w tym materiatowe obrusy).

Uroczysta kolacja dla uczestnikow konferencji zrealizowana w sali bankietowej w dniu 26 wrzesnia 2016 r. w
godz. ok. 19.00 — 24.00 sktadajaca sie z:
a) Kolacji gorace;j:

zupa krem (min. 350 ml/porcje),

danie miesne + dodatki skrobiowe + suréwki lub warzywa,

deser.
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b) Zakaski zimne:
satatki - min. 2 rodzaje,
Miesa i wedliny — min. 5 rodzajéw,
Pieczywo — min. 3 rodzaje,

Inne rodzaje zakgsek — min. 5 rodzajow.

c) Napoje, owoce i desery
ciasta —min. 100 g/os.
Owoce —rézne rodzaje,
Soki owocowe 3 rodzaje — bez ograniczen,
Woda gazowana i niegazowana — bez ograniczen,
Kawa, herbata — bez ograniczen,

Wino biate i czerwone min. 250ml/os.

Uroczysta kolacja ma by¢ zrealizowana w Sali Bankietowej, do ktérej Wykonawca dostarczy gosci na wiasny koszt (do
500 m od miejsca odbywania sie konferencji transport nie jest konieczny). Danie gorgce wraz z dodatkami
wyporcjowane na talerzach porcelanowych lub Arcorok, sztu¢ce metalowe (nie dopuszcza sie do uzycia talerzy lub
sztuécow jednorazowych), serwetki, serwowane przez kelneréw. Liczba oséb (kelneréow, kucharzy) wydajacych
positki musi by¢ wystarczajagca aby zapewni¢ szybka obstuge gosci. Dania muszg by¢ podane gorace, Swieze, nie

odgrzewane i estetycznie podane.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ zmiany czesci menu uroczystej kolacji na specjalng diete (do okoto 20% (opcja
wegetarianska i/lub bez wieprzowiny)) w przypadku uczestnictwa w konferencji osdb ze specjalng dietg zywieniowa.
Informacja o ewentualnej zmianie czesci menu oraz dokfadna godzina podania obiadu oraz ilosci positkdw bedzie

dostepna u Zamawiajacego w dniu poprzedzajgcym konferencje.

Uwaga:
1. Wykonawca odpowiada za transport oraz dostarczenie na miejsce dostawy przedmiotu zamdwienia oraz
podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.

2. Obiad jak i uroczysta kolacja ma by¢ wydawany przez pracownika Wykonawcy.
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3. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska na spotkaniach oraz wydawanie cieptego positku przez pracownika
wykonawcy podczas przerw obiadowych na konferencji oraz uroczystej kolacji. Liczba oséb (kelnerdw, kucharzy)

wydajgcych positki musi by¢ wystarczajgca aby zapewnié szybka obstuge gosci.

4. Dostarczone positki muszg by¢ gorace i estetycznie podane.

5. Wykonawca zabiera naczynia i resztki positku po zakonczeniu przerwy obiadowe;j.

6. Positki muszg by¢ Swieze i przygotowane w dniu realizacji zamdwienia.

7. Wykonawca zobowigzuje sie do posprzatania miejsca realizacji zamdwienia po zakonczeniu ustugi.

8. Zamawiajacy zaptaci za ilos¢ faktycznie korzystajgcych z ustugi cateringowej oraz za faktyczng ilos¢ uczestnikow
uroczystej kolacji (ilo$¢ oséb korzystajgcych z ustugi cateringowej moze by¢ inna niz ilo$¢ uczestnikéw uroczystej
kolacji).
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