ZP/UR/74/2016 Zalacznik nr 2 do ogloszenia

Opis przedmiotu zamoéwienia
Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiot zamoéwienia stanowi $wiadczenie ustug cateringowych dla gosci
uroczystej Inauguracji Roku Akademickiego odbywajacej si¢ w dniu 3 pazdziernika
2016 r. (poniedziatek) w budynku Al Uniwersytetu Rzeszowskiego (Sala Senatu).

2. W ramach $wiadczonej uslugi Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania

I dostarczenia, a takze obshugi kelnerskiej w dn. 3 pazdziernika 2016 r. positku dla
ok. 150 osob.

Positek w formie szwedzkiego stotu powinien zawierac:

1) zakaski zimne — $rednio min. 100 g na osobg (np. deska serow, satatka z kurczaka,
galaretka z kurczaka, schab faszerowany na zimno), minimum 15 rodzajow,

2) zakaski gorace — min. 150 g na osobg (np. schab pieczony, strogonoff), minimum
10 rodzajow,

3) owoce $wieze — min. 80-100 g na osobg, minimum 5 rodzajéow (np. ananasy,
mandarynki, winogrona, banany),

4) pieczywo w ilosci ok. 20 g na osobe (min. 2 rodzaje),

5) 1 filizanke kawy o pojemnosci ok. 150 ml na osobe (kawa z ekspresu
ci$nieniowego; biala i czarna),

6) 1 filizanki herbaty o pojemnosci ok. 150 ml na osobg (min. 3 rodzaje),

7) mleko do kawy, cukier, cytryng do herbaty,

8) 3rodzaje ciast — 150 porcji,

9) soki owocowe 100 % bez cukru w ilosci 18 litrow o minimum 3 r6znych smakach,

10) 30 litrow wody mineralnej (w tym 20 litrow wody mineralnej niegazowanej i 10
litrow wody mineralnej gazowanej)

11) lampka wina na osobe

Positek powinien by¢ podany na zastawie stolowej ceramicznej ze sztu¢cami metalowymi —
uzyta zastawa musi by¢ czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana. Wykonawca zapewni
odpowiednig dekoracje stotow, A4 tym obrusy wykonane
z materiatu (tkaniny naturalnej) i papierowe serwetki. (Niedopuszczalne jest uzywanie naczyn
I sztu¢cow jednorazowych). Napoje zimne powinny by¢ serwowane W naczyniach szklanych.



