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CEL KONFERENCJI:  

stworzenie przestrzeni do prezentacji osiągnięć naukowych studentów, doktorantów i młodych 

naukowców związanych z kierunkami studiów:  

Te - Technologia żywności i żywienie człowieka 

Me - Menedżer rozwoju produktu 

Lo - Logistyka w sektorze rolno-spożywczym 

Di - Dietetyka  

Turystyka oraz kierunków pokrewnych 

Formy Prezentacji  

Zgłoszone prace będą prezentowane w formie referatów (do 12 min).  

Organizatorzy zastrzegają sobie prawo wyboru referatów w przypadku dużej ilości zgłoszeń. 

Komitet Naukowy Komitet organizacyjny 

dr hab. inż. Grzegorz Zaguła, prof. UR – Przewodniczący 
Prof. dr hab. inż. Małgorzata Dżugan 
Prof. dr hab. inż. Grażyna Jaworska 
dr hab. Ireneusz Kapusta, prof. UR 
dr hab. inż. Barbara Krochmal-Marczak, prof. PANS 
dr hab. inż. Katarzyna Marciniak-Łukasiak, prof. SGGW 
dr hab. inż. Tomasz Sawicki, prof. UWM 
dr hab. Magdalena Surma, prof. URK 
dr hab. inż. Agata Znamirowska-Piotrkowska, prof. UR 
dr inż. Marcin Bajcar 
dr inż. Paweł Hanus 
dr Jarosław Herbert 
dr inż. Kornelia Jaworska-Tomczyk 
dr inż. Joanna Kaszuba 
dr inż. Michał Miłek 
dr inż. Małgorzata Pawlos 
dr inż. Katarzyna Rolf 
dr Bogdan Saletnik  
dr inż. Natalia Żurek 

dr inż. Paweł Hanus - 
Przewodniczący 
Studenci SKN TŻ “FERMENT” 

TERMINARZ  

Zgłoszenie uczestnictwa do 19.04.2024 r. 

Konferencja 9-10.05.2024 r. 

MIEJSCE OBRAD  

Międzynarodowe Centrum Edukacji Ekologicznej 

Zespół Pałacowo-Parkowy Uniwersytetu Rzeszowskiego 

ul. Zadwór 1  

38-440 Iwonicz 

Kontakt z biurem Konferencji  

E-mail: phanus@ur.edu.pl 

 

mailto:phanus@ur.edu.pl


 

PROGRAM KONFERENCJI 

09.05.2024 

7:45 - Zbiórka uczestników konferencji na parkingu za budynkiem D9 (Zalesie) 

8:00 - Wyjazd z Rzeszowa 

9:30 - Przybycie na miejsce konferencji 

11:00 - Oficjalne rozpoczęcie konferencji  

11:15 - Wykład plenarny I – Dr Jarosław Herbert - Ścieżki finansowania dla studentów: Od 

uczelnianych do pozauczelnianych opcji pozyskiwania środków 

11:45 - Przerwa kawowa 

12:15 - Sesja I  - Chairpersons: Dr hab. inż. Barbara Krochmal-Marczak, prof. PANS, Dr inż. Michał 

Miłek 

12:15 Monika Lewczuk - Wpływ pochodzenia geograficznego na jakość i wartość 

prozdrowotną miodu rzepakowego 

12:30 Julia Jastrzębska - Resweratrol - rola w chorobach związanych z wiekiem 

12:45 Anna Bawoł - Właściwości prozdrowotne soków i napojów z pokrzywy zwyczajnej 

13:00 Katarzyna Piróg, Magdalena Bochenek, Mateusz Bajda - Ocena wybranych 

parametrów jakościowych chipsów jabłkowych 

13:15 Maciej Dąbrowski - Ocena wybranych parametrów jakościowych kawy arabika 

pochodzącej z różnych rejonów świata 

13:30 Paweł Panek - Zastosowanie błonnika jabłkowego i kokosowego w produkcji lodów 

mlecznych 

13:45 Klaudia Trzpis - Wzbogacanie deserów skrobiowych dodatkiem soku jabłkowego i 

błonnika gryczanego 

14:00 Marlena Arendarska - Ocena jakości prozdrowotnej win wzbogaconych kwiatem 

ślazu dzikiego i czarnego bzu 

14:15 Kamila Mareńczak - Jakość owczego mleka fermentowanego przez Lactobacillus 

acidophilus z koncentratem malinowym 

14:30 Julita Drobniak - Wpływ dodatku inuliny i maślanu sodu na jakość mleka 

fermentowanego przez L. casei 431 

14:45 Łukasz Kogut - Badanie aktywności antyoksydacyjnej na poszczególnych etapach 

produkcji piwa 

14:45 – Przerwa kawowa / przerwa obiadowa  

16:00 – Sesja II - Chairpersons: Dr Jarosław Herbert, Dr inż. Paweł Hanus 



16:00 Zuzanna Stadnik - Wpływ elicytorów na poprawę wartości biologicznej kiełków 

jadalnych 

16:15 Patrycja Kusy - Kefiry z błonnikami owocowymi 

16:30 Kacper Kądziela - Porównanie biodostępności wapnia z mleka krowiego oraz 

napojów sojowych wzbogaconych w wapń 

16:45 Oliwia Czopor - Owady jadalne a bezpieczeństwo żywności 

17:00 Magdalena Gnutek - Występowanie alkaloidów pirolizydynowych w pyłku 

pszczelim. 

17:15 Karolina Mroczek – Jak mądrze się nawadniać? 

17:30 Ksenia Shapoval - Usługi gastronomiczne wybranych obiektów we Lwowie w opinii 

właścicieli 

17:45 Maja Siry - Turystyka kulinarna w województwie podkarpackim 

18:00 Katarzyna Ożóg - Rola walorów turystycznych Bieszczadów w zróżnicowaniu ruchu 

turystycznego w opiniach turystów 

18:15 Oliwia Cichoń - Popularność turystyki ekstremalnej wśród studentów Uniwersytetu 

Rzeszowskiego na Wydziale Wychowania Fizycznego 

18:30 Gabriela Adamiak - Potencjał turystyczny i możliwości rozwoju gminy Dukla w opinii 

mieszkańców 

18:45 Maja Adamiak - Parametryzacja procesu wirowania i pasteryzacji odcieków z soków 

owocowych i warzywnych do produkcji napojów funkcjonalnych  

19:00 Mateusz Buksa - Właściwości prozdrowotne jagody kamczackiej odmiany 

,,honeybee" 

19:15 Diana Czapla - Właściwości zdrowotne owoców czerwonej porzeczki 

19:30 – Spotkanie integracyjne  

 

 

  



10.05.2024 

7:00 – poranny trening prowadzony przez mgr inż. Karolinę Mroczek  

8:00 – śniadanie  

8:45 - Wykład plenarny II – Dr hab. inż. Tomasz Sawicki, prof. UWM – Betalainy – występowanie, 

zawartość i aktywność prozdrowotna  

9:15 - Wykład plenarny III – Prof. dr hab. inż. Małgorzata Dżugan – Pszczoła to nie tylko miód 

9:45 – Sesja III - Chairpersons: Dr hab. inż. Grzegorz Zaguła, prof. UR, Dr inż. Marcin Bajcar, Dr 

Bogdan Saletnik 

 9:45 Tomasz Stępień - Twój przyjaciel testosteron, czy wiesz co go zabija? 

10:00 Mateusz Reszka - Zalecenia dotyczące spożycia białka i czynniki ograniczające jego 

wchłanianie 

10:15 Weronika Jasz - Fermentacja octowa - domowe sposoby na zdrowy organizm 

10:30 Laura Rajtar - Diagnoza oddziaływania blogów podróżniczych na turystów w Polsce 

10:45 Amelia Widz - Turystyka kulinarna w opinii podróżujących po Europie 

11:00 Oficjalne zakończenie konferencji  

12:00 powrót do Rzeszowa  

 


